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Triturador de M&o Vario-Speed para Recipientes até 120L, 570W

Informacoes do Produto

SKU: SM3030686 Modelo: 3030686

Marca: Sammic EAN: 8435561002569

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561002569
Modelo 3030686
Capacidade (L) 51-200 L
Poténcia Até 3 kW

Tipo Triturador



Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Triturador de méo profissional (570W) com Vario-speed para recipientes até 120L. Ideal
para HORECA, oferece SmoothControl e seguranga TiltStop. Equipamento robusto e

ergonoémico.

Descricao Completa

Triturador de Mao Profissional — Principais Vantagens

Este triturador de méo profissional (ou liquidificador de imersao) foi concebido para o ambiente
exigente da restauracdo e hotelaria. Com um potente motor de 570W e o sistema Vario-speed,
proporciona controlo preciso para trabalhar com ingredientes de diversas texturas em recipientes de
até 120 litros, garantindo resultados homogéneos e consistentes.

O sistema SmoothControl revoluciona a experiéncia de utilizagdo, oferecendo uma resposta de
velocidade mais rapida e uma estabilidade otimizada. Esta tecnologia ndo sé melhora o arranque sob
carga, como também limita a sobreaceleracao, protegendo o equipamento e otimizando o processo
de preparacédo em cozinhas industriais.

Pensado para a maxima seguranca e conforto do utilizador, incorpora o exclusivo sistema TiltStop,
gue paralisa o funcionamento em caso de inclinagdo excessiva. O design compacto, ergonémico e
com punho bi-material assegura uma aderéncia segura e reduz a fadiga, mesmo em operagdes
continuas e intensivas.

Aplicacdes

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering que necessitam de
processar grandes volumes de alimentos. Perfeito para preparar sopas, cremes, purés, molhos e
bases para pastelaria, este equipamento adapta-se a variadas necessidades culinarias. A opcédo de
dois tamanhos de braco e o batedor de varas (disponiveis separadamente) aumentam a sua
versatilidade para diversas preparacoes.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Poténcia Total

Velocidade do Motor

Alimentacéo Elétrica

Tipo de Ficha

Peso Liquido

Capacidade Recipiente

Detalhe

570 W

1500-12000 rpm

230V /50-60 Hz / 1~ (3.2 A)

EU (SCHUKO 2P)

3.47 kg

Até 120 litros



