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Triturador Profissional XM-31 para Cozinha Industrial, 30L

Informacoes do Produto

SKU: SM3030672 Modelo: 3030672

Marca: Sammic EAN: 8435561002781

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561002781
Modelo 3030672
Capacidade (L) 26-50 L

Tipo Triturador

Poténcia Até 3 kW



Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Triturador de imerséo profissional para cozinhas HORECA, com 400W de poténcia e
capacidade para recipientes até 30L. Seguro, eficiente e facil de limpar para uso

intensivo.

Descricao Completa

Triturador Profissional de Imersdo— Principais Vantagens

Este triturador profissional de imersdo (ou "mixer de mao") foi concebido para responder as
exigéncias de cozinhas industriais e estabelecimentos HORECA, permitindo a preparagdo de uma
vasta gama de alimentos sem a necessidade de acessorios adicionais. A sua lamina Y-blade em aco
temperado garante um fio de longa duracéo e resultados perfeitos, otimizando o fluxo de trabalho e a
eficacia na cozinha.

Equipado com o sistema exclusivo TiltStop, o equipamento desliga-se automaticamente em caso de
gueda ou inclinagdo excessiva, garantindo maxima seguranca para o utilizador. Com um design
ergondémico e operacdo intuitiva, o manuseamento é simplificado, promovendo um ambiente de
trabalho mais seguro e produtivo. A estrutura robusta e o motor de alto desempenho asseguram
durabilidade e capacidade para trabalhos continuos, tornando-o um investimento fiavel a longo

prazo.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas de grandes dimensdes, este
triturador de imersao é perfeito para processar sopas, molhos, purés e cremes em recipientes até 30
litros. A sua robustez e eficiéncia sdo essenciais para ambientes com elevado volume de producao,
onde a qualidade e a consisténcia dos preparados sdo cruciais. E também uma ferramenta
indispensavel para pastelarias e bares que requerem a mistura rapida e homogénea de ingredientes,
combinando versatilidade e fiabilidade.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Poténcia Total

Capacidade Maxima Recipiente

Velocidade Motor

Diametro Cobre-Lamina

Alimentacéo Elétrica

Plugue

Comprimento Brago Triturador

Comprimento Total

Peso Liquido

Nivel de Ruido (1 m.)

Detalhe

400 W

30 litros

12000 rpm

92.2 mm

230V /50-60 Hz / 1~ (1.7 A)

EU (SCHUKO 2P)

306 mm

614 mm

3.34 kg

<80 dB(A)



