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Cortador Industrial de Legumes 230V - 205mm

Informacoes do Produto

SKU: SM1050796 Modelo: 1050796

Marca: Sammic EAN: 8435561000831

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561000831
Modelo 1050796
Instalacéo De Chéo
Largura (mm) até 600 mm

Tensao 230V Monofasico



Tipo Cortadora

Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Cortador industrial de legumes elétrico 230V com 1500W, boca de 286cm? e discos de
205mm. Producéo de 200-650 kg/h.

Descricao Completa

Cortador Industrial de Legumes — Principais Vantagens

Este cortador industrial de legumes (slicer) redefine a eficiéncia na preparacdo de alimentos, gracas
a sua tecnologia de motor "brushless" que garante um desempenho potente e constante, mantendo o
torque em toda a gama de velocidades. A inovagdo "Force Control System" assegura cortes
uniformes e de elevada qualidade, emitindo um aviso sonoro caso a forca predefinida seja excedida,
0 que otimiza e padroniza cada operacao de corte.

O design leve e compacto otimiza o espacgo na sua cozinha profissional, enquanto a baixa emisséo
de ruido contribui para um ambiente de trabalho mais agradavel. A estanquidade melhorada, que
dispensa ventilacdo, prolonga a vida util do equipamento e facilita a limpeza, tornando-o um
investimento duradouro e fiavel para o seu negdcio.

Aplicacodes

Ideal para cozinhas de grandes restaurantes, hotéis, empresas de catering e refeitérios industriais
que exigem alta capacidade e precisdo no corte de legumes e outros alimentos. A versatilidade na
combinacao de discos e grelhas permite mais de 70 tipos de cortes e ralados diferentes, adaptando-
se a diversas necessidades culinarias. E perfeito para preparar grandes volumes de saladas,
guarnicbes ou ingredientes para sopas e estufados, garantindo sempre um resultado impecavel e
consistente.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Producéo horaria

Dimens®&es da boca (cortadora)

Diametro do disco

Velocidade da cortadora

Poténcia Total

Alimentacéo elétrica

Conector

Largura

Profundidade

Altura

Peso liquido

200 kg a 650 kg

286 cm?

205 mm

300 rpm a 1000 rpm

1500 W

230V / 50-60 Hz / 1~ (10 A)

EU (SCHUKO 2P+G)

391 mm

400 mm

652 mm

27 kg



