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Cortador de Legumes Elétrico 1500W para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: SM1050784 Modelo: 1050784

Marca: Sammic EAN: 8435561000824

Imagens do Produto
_1n

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561000824
Modelo 1050784
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Poténcia Até 3 kW



Tipo Cortadora

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Cortador de legumes elétrico 1500W para hotelaria. Producdo de 500 kg/h. Operacéo

silenciosa e corte preciso com Force Control System.

Descricao Completa

Cortador de Legumes Elétrico — Principais Vantagens

Este cortador de legumes elétrico, também conhecido como robot de cozinha multifung@es, redefine
a eficiéncia na preparacdo de alimentos em ambientes de elevada exigéncia. Equipado com um
motor “brushless” de 1500W, este equipamento garante um desempenho superior, mantendo um
torque constante em toda a gama de velocidades. Esta caracteristica assegura cortes precisos e
uniformes, essenciais para a padroniza¢do e qualidade dos pratos em qualquer cozinha profissional.

A tecnologia "force control system" proporciona um controlo excecional sobre o processo de corte,
emitindo um aviso sonoro quando a forca predefinida é excedida. Este sistema inovador ndo sé
otimiza o corte de cada produto, como também reduz o esfor¢o do operador e prolonga a vida Util do
equipamento. O design leve e compacto otimiza 0 espa¢o na bancada de trabalho, fundamental em

cozinhas com area limitada.

Construido com materiais de alta qualidade, este cortador assegura durabilidade e higiene. O bloco
do motor é em aco inoxidavel e o cabecal em aluminio alimentar, garantindo a conformidade com as
normas mais rigorosas de seguranca alimentar. A sua estanqueidade melhorada elimina a
necessidade de ventilagcdo, contribuindo para um ambiente de trabalho mais silencioso e limpo.

Aplicacoes

Ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, empresas de catering, cantinas e qualquer cozinha
industrial que necessite de agilizar o processo de corte de legumes, frutas e outros produtos
alimentares. A capacidade de produzir até 500 kg por hora e a versatilidade de mais de 70 tipos de
corte e ralados diferentes, através da combinacdo de discos e grelhas, tornam este equipamento
indispensavel para a otimizagdo da produtividade e diversificagdo do menu. Perfeito para
estabelecimentos que visam a consisténcia e a exceléncia no pré-preparo de ingredientes frescos.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producéo horéria 500 kg

Dimens®8es da boca (cortadora) 136 cm?

Diametro do disco 205 mm

Velocidade da cortadora 300 rpm - 1000 rpm
Poténcia Total 1500 W
Alimentacéo elétrica 230V /50-60 Hz /1~ (10 A)
Ficha EU (SCHUKO 2P+G)
Largura 391 mm
Profundidade 409 mm

Altura 552 mm

Peso liquido 24 kg



