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Cortador de Legumes Elétrico 550W 200-650 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: SM1050719 Modelo: 1050719

Marca: Sammic EAN: 8435561000862

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561000862
Modelo 1050719
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Energia Elétrico

Poténcia Até 3 kW



Tipo Cortadora

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Cortador elétrico profissional de legumes e vegetais com capacidade de 200-650 kg/h.

Motor de 550W para corte preciso e uniforme em cozinhas Horeca.

Descricao Completa

Cortador de Legumes Elétrico — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a precisdo inigualaveis deste cortador de legumes elétrico (slicer), uma
ferramenta indispensével para otimizar as operagées na sua cozinha profissional. Projetado para um
corte perfeito, este equipamento garante ajustes de grande precisdo, resultando em producgdes
uniformes e de excelente qualidade, essenciais para estabelecimentos Horeca e servicos de
catering.

Equipado com um bloco de motor em acgo inoxidavel e um cabecal de aluminio alimentar, este
cortador foi construido para durar, oferecendo uma robustez e durabilidade que se traduzem em
anos de servico fiavel. Com um motor assincrono de grande poténcia, assegura um desempenho
continuo e eficaz, mesmo sob as condi¢cdes mais exigentes. A sua construcao respeita os mais altos
padrdes de higiene e seguranca alimentar.

A maxima conveniéncia para o utilizador € uma prioridade, com um design ergonémico e um painel
de comandos eletrénico intuitivo. A saida do produto lateral requer menos profundidade na area de
trabalho e direciona o produto, prevenindo salpicos e mantendo a area de trabalho limpa e
organizada. O sistema de cabecal com lamina distribui e corta produtos inteiros como couves,
enguanto o expulsor alto permite processar maior quantidade de forma eficiente.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas, hospitais e qualquer cozinha industrial que necessite de
processar grandes volumes de legumes e vegetais de forma rapida e homogénea. A capacidade de
produzir entre 200 kg e 650 kg por hora torna-o perfeito para estabelecimentos com elevada

demanda, garantindo um fluxo de trabalho continuo e eficiente na preparacéo de saladas, guarnices



€ outros pratos.

A vasta gama de discos e grelhas de alta qualidade, que permite mais de 70 tipos diferentes de
cortes e ralados, faz deste cortador um equipamento versatil para as mais diversas necessidades
culinarias, desde fatias finas a cubos e juliana. E a solugéo perfeita para otimizar o tempo de
preparacdo e padronizar a qualidade dos ingredientes na sua producéo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producédo Hora 200 kg - 650 kg
Dimens6es Boca (Cortadora) 286 cm?

Diametro de Disco 205 mm

Velocidade Motor 365 rpm

Poténcia 550 W

Alimentacéo Elétrica 230V /50Hz /1~ (3.6 A)
Plugue EU (SCHUKO 2P+G)
Nivel de Ruido (1 m) <70 dB(A)

Ruido de Fundo 32 dB(A)
Dimens&es Exteriores (L x P x A) 391 x 396 x 652 mm

Peso Liquido 24 kg



