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Cortador de Legumes Elétrico 150-450 kg/h, Disco 205 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM1050700 Modelo: 1050700

Marca: Sammic EAN: 8435561000848

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561000848
Modelo 1050700
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Energia Elétrico

Tipo Cortadora



Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Cortador de legumes elétrico profissional com capacidade de 150-450 kg/h e disco de
205 mm. Ideal para uso intensivo em hotelaria e restauracdo com maxima preciséo e

higiene.

Descricao Completa

Cortador de Legumes Elétrico — Principais Vantagens

Este cortador de legumes elétrico, também conhecido como fatiador profissional ou slicer, foi
concebido para oferecer um desempenho excecional em cozinhas com elevada demanda. Garante
cortes uniformes e de excelente qualidade, essenciais para a apresentacéo e sabor dos seus pratos.
A precisao dos ajustes permite adaptar-se a uma vasta gama de texturas e espessuras.

A versatilidade € um dos seus pontos fortes, com a possibilidade de utilizar uma ampla gama de
discos e grelhas de corte de alta qualidade. Esta flexibilidade permite obter mais de 70 tipos
diferentes de cortes e ralados, maximizando a criatividade na sua cozinha e otimizando o processo
de preparacéo dos alimentos.

Construido para durar, este equipamento industrial integra materiais de alta qualidade e aptos para o
contacto alimentar, como aco inoxidavel no bloco motor e aluminio alimentar no cabecal. A
durabilidade e resisténcia & corrosdo séo garantidas, mesmo em ambientes de utilizagdo intensiva,

prolongando a vida util do aparelho e assegurando um investimento rentével.

A seguranca e higiene sdo prioritarias, cumprindo os rigorosos padrdes da NSF International. O
design ergonomico facilita a operagédo e a limpeza, com componentes facilmente desmontéveis. O
sistema de saida lateral otimiza o espaco na bancada e previne salpicos, tornando o trabalho mais
eficiente e higiénico.

Aplicacdes

Ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e outras unidades HORECA que
necessitem de processar grandes volumes de legumes de forma rapida e eficiente. Perfeito para a



preparacdo de saladas, guarnicfes, bases para sopas e pratos que exijam cortes precisos e
consistentes.

A sua robustez e capacidade de producdo (até 450 kg/h) tornam-no indispensavel em cozinhas
industriais e estabelecimentos com alta rotatividade, onde a agilidade e a qualidade do corte séo
fatores criticos para a otimizag¢do dos processos e a satisfacéo do cliente.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producédo horaria 150 - 450 kg/h
Dimens6es da boca (cortadora) 136 cm?

Diametro do disco 205 mm

Velocidade do motor 365 rpm

Poténcia total 550 W

Alimentacéo elétrica 230V /50Hz /1~ (5.2 A)
Ficha EU (SCHUKO 2P+G)
Nivel de ruido (1 metro) <70 dB(A)

Ruido de fundo 32 dB(A)

Dimens&es (Largura x Profundidade 389 x 405 x 544 mm
x Altura)

Peso liquido 21 kg



