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Descascadora de Batatas Industrial Elétrica 20kg/ciclo

Informacoes do Produto

SKU: SM1000661 Modelo: 1000661

Marca: Sammic EAN: 8435561005591

Imagens do Produto
X

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561005591
Modelo 1000661
Capacidade (kg) 11-20 kg
Energia Elétrico

Tipo Descascador



Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Descascadora industrial com producdo até 480 kg/h e capacidade de 20 kg/ciclo.

Construcdo em aco inox, temporizador 0-6 min, e seguranca garantida.

Descricao Completa

Descascadora de Batatas Industrial — Principais Vantagens

Esta descascadora de batatas industrial (também conhecida como peladora de batatas) foi projetada
para otimizar a eficiéncia e a produtividade em cozinhas profissionais. Com uma construcdo robusta
em aco inoxidavel, garante durabilidade e facil manutencdo, caracteristicas essenciais para
ambientes de alta exigéncia. A capacidade de processamento de até 480 kg/h torna-a ideal para

grandes volumes.

A seguranca e a higiene sdo prioridades nesta maquina. Equipada com um sistema de auto-arraste
de residuos e tampa transparente com fecho e dispositivo de seguranca, minimiza os riscos de
acidentes e mantém os padrdes sanitarios exigidos. O comando com protecdo IP65 oferece maior
fiabilidade contra a humidade e salpicos, prolongando a vida util do equipamento.

A eficiéncia energética € alcancada através de motores otimizados, resultando num consumo
reduzido de energia sem comprometer o desempenho. Os revolvedores e o prato com abrasivo de
carboneto de silicio, aprovados por NSF, sdo facilmente desmontaveis, facilitando a limpeza e

garantindo uma operacao continua e higiénica.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para restaurantes de grande volume, hotéis, cantinas
industriais, refeitérios e qualquer estabelecimento HORECA que necessite de descascar grandes
guantidades de batatas de forma rapida e eficiente. A sua robustez e capacidade de producédo

tornam-na indispensével em cozinhas com elevada procura.

Ideal para cozinhas que pretendam otimizar os processos de pré-preparagdo de alimentos, esta
descascadora reduz significativamente o tempo e o esforco manual, permitindo que a equipa se



concentre noutras tarefas. E a solugdo perfeita para garantir um fluxo de trabalho continuo e
maximizar a produtividade.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica

Producéo hora

Capacidade de carga por ciclo

Temporizador

Poténcia Total

Alimentacéo elétrica

Dimens®8es exteriores (Largura X
Profundidade x Altura)

Dimensfes com suporte (Largura x
Profundidade x Altura)

Peso liquido

Nivel de ruido (1 m)

Ruido de fundo

Entrada de agua

Diametro do dreno

Detalhe

400 kg / 480 kg

20 kg

0 -6 min

550 W

230V /50 Hz /1~ /(3.5 A)

433 mm x 635 mm x 786 mm

433 mm x 638 mm x 1155 mm

38 kg

70 dB(A)

32 dB(A)

12 mm

80 mm



