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Descascador de Batatas Industrial 10 kg | Producao 200-240 kg/h

Informacoes do Produto

SKU: SM1000650 Modelo: 1000650

Marca: Sammic EAN: 8435561001470

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561001470
Modelo 1000650
Capacidade (kg) Até 10 kg
Instalac&o De Chéo

Tipo Descascador



Poténcia Até 3 kw

Tenséo 400V Trifasico

Descricao Resumida

Descascador de batatas industrial robusto em ago inox, ideal para cozinhas
profissionais. Produz 200-240 kg/h com carga de 10 kg. Eficiente e seguro, com

protecao IP65.

Descricao Completa

descascador de batatas industrial — Descascador Profissional de
Batatas — Principais Vantagens

Este descascador de batatas industrial (também conhecido como peladora de batatas ou escorredor
de batatas) foi concebido para oferecer robustez excepcional e um desempenho continuo em
ambientes de alta exigéncia. A sua construcdo integral em aco inoxidavel garante durabilidade
superior e facilidade de limpeza, ideal para cozinhas profissionais que procuram um equipamento

fiavel.

A seguranca é uma prioridade, com caracteristicas como tampa transparente elevavel com fecho e
dispositivo de seguranca, porta de aluminio com fecho hermético e prote¢do IP65 nos comandos,
gue asseguram a integridade do operador e do equipamento contra salpicos e humidade. A eficiéncia
energética é otimizada gragas a motores pensados para um consumo reduzido, contribuindo para
uma operacdo mais econémica e sustentavel.

Aplicacdes

Perfeito para restaurantes, hotéis, cantinas, hospitais e qualquer cozinha industrial que necessite de
processar grandes volumes de batatas de forma rapida e eficiente. ldeal para estabelecimentos que
servem refeices em grande escala, onde a consisténcia e a produtividade sdo cruciais, permitindo
poupar tempo e mao de obra na preparacédo de alimentos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Producéo horaria

Capacidade de carga por ciclo

Construgao

Revolvedores laterais

Prato

Temporizador

Seguranca

Comando

Poténcia Total

Alimentacédo Elétrica

Dimensdes Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido

200-240 kg

10 kg

Aco inoxidavel

Abrasivo de carboneto de silicio (NSF aprovado)

Aluminio com abrasivo de carboneto de silicio (NSF

aprovado), desmontavel

0-6 minutos

Tampa transparente com fecho e seguranga, porta com
fecho hermético e seguranca

Protecéo IP65

370 W

230V /400 V /50 Hz /3~ (1.1 A)

435 mm x 635 mm x 668 mm

34 kg



