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Descascador de Batatas Profissional PP-6+ Elétrico 370W

Informacoes do Produto

SKU: SM1000410 Modelo: 1000410

Marca: Sammic EAN: 8435561004419

Imagens do Produto
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Marca Sammic
EAN 8435561004419
Modelo 1000410
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Poténcia Até 3 kW



Tipo Descascador

Tenséo 400V Trifasico

Descricao Resumida

Descascador de batatas elétrico profissional de 370W, com capacidade de 6 kg por
ciclo e producdo de até 150 kg/hora. Ideal para HORECA, restauracdo e cozinhas

industriais. Painel de controlo com temporizador de 0-6 min.

Descricao Completa

Descascador de Batatas Profissional — Descascador Elétrico de Batatas
Profissional — Principais Vantagens

Concebido para o setor HORECA e restauragdo, o descascador de batatas (também conhecido
como peladora de batatas) PP-6+ oferece uma solucao robusta e eficiente para a preparacao rapida
de grandes volumes. A sua construcdo em aluminio de alta resisténcia assegura durabilidade e
higiene em ambientes de cozinha profissional.

O sistema de descascamento por abrasdo garante um acabamento uniforme e minimiza o
desperdicio, otimizando o processo de preparacao de alimentos. O abrasivo, resistente e duradouro,
é aplicado tanto na lateral como no prato, maximizando a area de contacto e a eficacia.

Equipado com um painel de comandos intuitivo, inclui botbes de arranque e paragem, além de um
temporizador ajustavel de 0 a 6 minutos, permitindo adaptar o processo as necessidades especificas
de cada ingrediente e receita. O cilindro orientavel facilita a operacéo e a descarga do produto.

Aplicacbes

Este equipamento é ideal para restaurantes, hotéis, cantinas, cozinhas industriais e qualquer
estabelecimento com elevada demanda por batatas ou outros vegetais descascados. A sua
capacidade de producdo de 120-150 kg/hora torna-o indispensavel para otimizar o tempo de
preparacdo e a eficiéncia da brigada de cozinha. Adequado para estabelecimentos que procuram
padronizar a qualidade do descascamento com um equipamento fiavel e de alto rendimento.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Producéao horaria

Capacidade de carga por ciclo

Temporizador

Poténcia Total

Velocidade do prato

Alimentacéo elétrica

Largura

Profundidade

Altura

Largura com suporte

Profundidade com suporte

Altura com suporte

Peso liquido

Detalhe

120 kg / 150 kg

6 kg

0 a6 min

370 W

317 rpm

230V-400V /50 Hz /3~ (1.9A-1.1A)

395 mm

700 mm

447 mm

411 mm

700 mm

1020 mm

31 kg



