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Colher Lisa Nylon Eco 46 cm para Buffet e Catering

Informacoes do Produto

SKU: LA98807 Modelo: LA98807

Marca: LACOR EAN: 8414271988073

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA98807

EAN 8414271988073

Descricao Resumida



Colher lisa em nylon, ideal para serviço de buffet e catering. Protege superfícies

antiaderentes e é fácil de limpar, garantindo higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Esta colher lisa em nylon é um utensílio essencial para o serviço de buffet e catering, ideal para

manusear alimentos delicados sem riscar superfícies ou panelas antiaderentes.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento 46,0 cm

Largura 34,0 cm

Altura 60,0 cm

Peso 75 g

Aplicações Profissionais

Ideal para o serviço de buffet em hotéis e eventos, esta colher é também adequada para cantinas

escolares e empresariais, restaurantes com serviço de self-service e pastelarias que necessitem de

um utensílio versátil para manusear e servir diversos alimentos.

Colher Lisa Nylon — Principais Vantagens

A sua construção em nylon garante que não risca panelas ou travessas antiaderentes, prolongando a

vida útil do seu equipamento. É leve, resistente e fácil de limpar, tornando-a prática para uso diário

em ambientes profissionais de alta exigência.

O nylon é um material que não risca as superfícies antiaderentes de panelas e travessas,

preservando o seu equipamento de cozinha profissional.

Qual a principal vantagem do nylon neste tipo de colher?

?

Esta colher é adequada para alimentos quentes?
?



Sim, o nylon é resistente a temperaturas elevadas, tornando esta colher adequada para servir

alimentos quentes em buffets e linhas de serviço.

A colher de nylon é fácil de limpar, podendo ser lavada à mão ou em máquina de lavar louça

profissional, garantindo a higiene necessária para o seu negócio.

Como se processa a limpeza e manutenção desta colher?

?

É amplamente utilizada em hotéis, restaurantes com buffet, cantinas, empresas de catering e

pastelarias, para servir uma variedade de alimentos de forma eficiente.

Em que tipo de estabelecimentos é mais utilizada esta colher?

?

Sim, a construção em nylon confere-lhe durabilidade e resistência ao desgaste, sendo

projetada para suportar o uso intensivo diário em cozinhas profissionais.

A colher é resistente ao uso contínuo em ambientes profissionais?

?


