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Jogo de Panelas 5 Pecas Ac¢o Inoxidavel para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: LA85003 Modelo: LA85003

Marca: LACOR EAN: 8414271850035

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA85003

EAN 8414271850035
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Conjunto de 5 panelas em aco inoxidavel 18/10, com fundo termodifusor para

distribui¢cdo uniforme do calor. Compativel com inducgéo e lavavel na maquina.

Descricao Completa

Conjunto de 5 panelas de indugdo em aco inoxidavel 18/10, com fundo termodifusor para
distribuicdo uniforme de calor e cabos revestidos para melhor aderéncia. Ideais para cozinhas
profissionais e hotelaria, garantindo eficiéncia energética e compatibilidade com todos os tipos

de fogao.

Jogo 5 Panelas Estudo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Construcéo do Fundo Sanduiche (Aco Inox + Aluminio)
Cabo Aco Inoxidavel Revestido
Compatibilidade de Fogéo Inducéo, Gas, Elétrico, Vitroceramica
Lavagem Maquina de Lavar Louca

Diametros 12 cm, 14 cm, 16 cm, 18 cm, 20 cm
Peso Total 4.1 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este conjunto de panelas € ideal para restaurantes de pequena e média dimensdo, como snack-
bares, tascas, ou pastelarias com producédo prépria. O Chef de cozinha que gere um servigo continuo
de 80 covers beneficia da rapida e uniforme distribuicdo de calor, otimizando o tempo de confecéo e
0 consumo energético. Adequado também para unidades de catering de menor escala que
necessitam de equipamento fiavel e versatil.

Conjunto Panelas Estudo - Principais Vantagens

A construgdo em aco inoxidavel 18/10 garante maxima durabilidade e resisténcia & corrosao,
essencial em ambientes de cozinha profissional com uso intensivo de sais e acidos alimentares. O



fundo termodifusor sanduiche assegura uma distribuicdo de calor excecionalmente uniforme,
reduzindo significativamente o risco de queimar alimentos e promovendo a economia de energia, um
fator critico na gestédo de custos operacionais.

Perguntas Frequentes

Quetipo de fogdes sdo compativeis com este conjunto de panelas?

Este conjunto de panelas é totalmente compativel com todos os tipos de cozinhas, incluindo
inducao, gas, placas elétricas e vitroceramica.

Qual a vantagem do fundo termodifusor sanduiche?

O fundo termodifusor sanduiche, composto por camadas de aco inoxidavel e aluminio, garante
uma distribuicdo de calor rapida e uniforme, otimizando a confecéo dos alimentos e a eficiéncia
energética.

O material em aco inoxidavel 18/10 é adequado para uso profissional intensivo?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade oferece excelente resisténcia a corrosdo, aos

acidos alimentares e aos sais, sendo ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Aspanelas podem ser lavadas na maquina de lavar louca?

Sim, estas panelas foram concebidas para serem faceis de limpar e sdo totalmente adequadas
para utilizacdo em maquinas de lavar louca profissionais.

Quais sdo as medidas das panelasincluidas no conjunto?

O conjunto inclui cinco panelas com os seguintes diametros: 12 cm, 14 cm, 16 cm, 18 cm e 20

cm.



