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Lâmpada Aquecimento Infravermelhos 2 Focos, 550W

Informacoes do Produto

SKU: LA69264 Modelo: LA69264

Marca: LACOR EAN: 8414271692642

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA69264

EAN 8414271692642

Potência Até 3 kW

Descricao Resumida



Lâmpada de aquecimento com dois focos infravermelhos e 550W, ideal para manter

pratos quentes em buffets e linhas de serviço. Garante a temperatura ótima dos

alimentos.

Descricao Completa

Esta lâmpada de aquecimento com dois focos infravermelhos foi projetada para manter alimentos

quentes em áreas de serviço, garantindo a temperatura ideal dos pratos antes de serem servidos.

Opera com uma potência de 550 W, ideal para buffets e linhas de distribuição.

Características Técnicas

Potência 550 W

Dimensões (CxLxA) 76 x 36 x 36 cm

Peso 7 kg

Aplicações Profissionais

Esta lâmpada de aquecimento é indispensável em buffets de hotéis, restaurantes com serviço de

self-service, cantinas empresariais e hospitalares, bem como em áreas de catering para eventos. É

igualmente útil em churrasqueiras com serviço de take-away, snack-bares e pastelarias que servem

refeições quentes, garantindo que os pratos chegam ao cliente na temperatura ideal.

Lâmpada Aquecimento Infravermelhos — Principais Vantagens

Manutenção da temperatura: Garante que os alimentos permaneçam quentes e apetitosos

por mais tempo, otimizando o serviço.

Tecnologia infravermelha: Proporciona um aquecimento eficiente e uniforme sem secar os

alimentos, preservando a sua qualidade.

Flexibilidade: Os dois focos permitem cobrir uma área maior ou manter diferentes pratos

quentes em simultâneo.

Construção robusta: Projetada para uso contínuo e intensivo em ambientes profissionais,

assegurando durabilidade.

Fácil instalação: Pronta para ser utilizada em diversas configurações de serviço, sem

necessidade de montagem complexa.



Recomenda-se manter a lâmpada a uma distância de 50 a 60 cm dos pratos para um

aquecimento eficaz e uniforme, evitando o ressecamento dos alimentos.

Qual a distância ideal para posicionar a lâmpada dos alimentos?

?

É ideal para manter quentes uma vasta gama de alimentos cozinhados, como carnes, peixes,

legumes, massas e molhos, servidos em buffets ou linhas de distribuição.

Esta lâmpada é adequada para que tipo de alimentos?

?

Com uma potência total de 550 W, o consumo energético é otimizado para manter os alimentos

quentes de forma eficiente, sem desperdício excessivo de energia.

Qual o consumo energético desta lâmpada?

?

Sim, o design simplificado e os materiais de construção permitem uma limpeza rápida e

higiénica, essencial em qualquer cozinha profissional.

A lâmpada é fácil de limpar?

?

Sim, devido ao seu peso de 7 kg e dimensões compactas, é perfeitamente adequada para ser

transportada e utilizada em eventos de catering ou food trucks, desde que haja uma fonte de

energia elétrica.

Pode ser utilizada em ambientes de catering móvel?

?


