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Lampada de Aquecimento Infravermelhos 2 Focos 550W

Informacoes do Produto

SKU: LA69061 Modelo: LA69061

Marca: LACOR EAN: 8414271690617

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA69061

EAN 8414271690617
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida



Lampada de aquecimento infravermelhos com 2 focos e 550W, ideal para manter
pratos quentes em areas de servigco. Altura regulavel (61-75 cm) para adaptagédo a

diferentes necessidades.

Descricao Completa

Mantenha o0s pratos quentes e prontos para servir com esta lampada de aquecimento

infravermelhos de 2 focos, ideal para o rush do servico em restaurantes e buffets. O seu
design ajustavel e o aquecimento eficiente garantem a temperatura ideal dos alimentos a uma

distancia de 50-60 cm, cumprindo normas de seguranca alimentar.

Lampada Aquecimento Infravermelhos — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 550 W
Dimensdes 36 x 45 cm
Altura Regulavel de6la75cm
Peso 1,58 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes com servico continuo, ou para o gestor de snack-bar
que necessita de manter frituras e outros pratos na temperatura certa durante os picos de servico.
Adequada para buffets em unidades hoteleiras ou para manter a ementa quente em cantinas e

pastelarias com elevado volume de clientes.

Aquecimento Infravermelhos — Principais Vantagens

Utiliza tecnologia infravermelha para um aquecimento uniforme e eficiente, preservando a textura e o
sabor dos alimentos sem os secar. A altura regulavel permite adaptar a distancia de aquecimento a
diferentes tipos de pratos e recipientes, garantindo a manutencdo da temperatura ideal sem cozinhar
em excesso. O design compacto e robusto é perfeito para balcdes de servico ou areas de

preparacdo em cozinhas profissionais.



Perguntas Frequentes

Qual a distancia recomendada para manter os pratos quentes?

Recomenda-se manter a lampada a uma distancia de 50 a 60 cm dos pratos para garantir um
aguecimento eficaz sem cozinhar excessivamente os alimentos.

Este equipamento € adequado para que tipo de estabelecimentos?

E ideal para restaurantes, snack-bares, buffets de hotelaria, cantinas, pastelarias e qualquer
cozinha profissional que necessite de manter pratos quentes antes de serem servidos,
especialmente durante periodos de grande movimento.

Qual a poténciatotal deste aquecedor?

A poténcia total deste equipamento é de 550 W, distribuida pelos dois focos infravermelhos.

A altura dalédmpada € ajustavel?

Sim, a altura da lampada é regulavel, permitindo ajusta-la entre 61 cm e 75 cm, o que facilita a
adaptacéo a diferentes alturas de bancada e tipos de servico.

Quetipo delampada utiliza este equipamento?

Este equipamento utiliza lampadas de aquecimento infravermelhos especificas. Embora a
descricdo original mencione que €é uma ‘'bombilla para todas nuestras lamparas de
calentamiento’, recomenda-se verificar a compatibilidade exata ou adquirir lampadas de
substituicdo compativeis com sistemas de aquecimento infravermelhos profissionais.



