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Manga de Pasteleiro 20 cm com 4 Bicos para Decoracao Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA68972 Modelo: LA68972

Marca: LACOR EAN: 8414271689727

Imagens do Produto

Especificacoes

Q ‘ 3

Marca LACOR
Modelo LAG68972
EAN 8414271689727

Descricao Resumida



Manga de pasteleiro de 20 cm com 4 bicos, ideal para decoragao precisa em pastelaria

profissional. Resistente, reutilizavel e lavavel na maquina para maxima higiene.

Descricao Completa

Facilite a decoracdo de sobremesas e a personalizacdo de bolos com esta manga de
pasteleiro reutilizavel de 20 cm, concebida para uso profissional continuo. A sua construcao
robusta e a capacidade de suportar temperaturas elevadas garantem versatilidade em
qualquer cozinha, desde o rush de servico de uma pastelaria movimentada até a confecéo de

especialidades para eventos.

manga de pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes Aproximadas 22,0x14,0x3,0cm

Peso 5049

Material N&o especificado (resistente e reutilizavel)
Temperatura Suportada Alta

Compatibilidade L ava-loica Sim

Inclui Bicos 4

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para pasteleiros e chefs de pastelaria em estabelecimentos de média dimensdo, como padarias
artesanais ou divisdes de docaria em hotéis, que necessitam de precisdo na decoracdo de bolos,
tartes e outros doces. Serve também a cozinhas de restaurantes que pretendem adicionar um toque

final personalizado aos seus pratos de sobremesa, garantindo um acabamento profissional e

apelativo.

Manga Pastelaria 20cm — Principais Vantagens



A sua construcao reutilizavel e a capacidade de suportar altas temperaturas fazem desta manga de
pasteleiro uma alternativa econdmica e sustentavel as opcbes descartaveis, reduzindo custos
operacionais e o desperdicio. A facilidade de limpeza, sendo apta para maquina de lavar loica,
otimiza o tempo da equipa durante os periodos de maior movimento, assegurando a conformidade

com normas de higiene.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem desta manga de pasteleiro reutilizavel ?

A sua principal vantagem reside na durabilidade e reutilizagdo, permitindo uma reducgéo
significativa de custos a longo prazo e um menor impacto ambiental em comparagdo com
mangas descartaveis.

Esta manga de pasteleiro é segura para uso com alimentos quentes?

Sim, a manga de pasteleiro é fabricada com materiais que suportam altas temperaturas, sendo
adequada para a confe¢cdo com recheios quentes ou para uso em ambientes de cozinha com
temperaturas elevadas.

Quantos bicos de decoragéo vém incluidos com a manga?

Este conjunto inclui 4 bicos de decoracéo, permitindo uma variedade de acabamentos e estilos
para as suas criacdes de pastelaria.

E facil delimpar apds o uso em ambiente profissional ?

Sim, a manga de pasteleiro é totalmente apta para maquina de lavar loica, garantindo uma
limpeza rapida e eficiente, essencial para manter a produtividade em cozinhas profissionais.

Quais as dimensdes exatas desta manga de pasteleiro?

As dimensdes aproximadas da manga de pasteleiro sdo 22,0 cm de comprimento por 14,0 cm
de largura e 3,0 cm de altura.



