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Espátula de Pastelaria Nylon e Inox 37,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: LA68274 Modelo: LA68274

Marca: LACOR EAN: 8414271682742

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA68274

EAN 8414271682742

Material Inox

Descricao Resumida



Espátula de pastelaria profissional em nylon e aço inoxidável, ideal para misturar e

raspar. Suporta até 210ºC, livre de BPA e apta para lava-louças.

Descricao Completa

Utilize esta espátula profissional Due para manusear alimentos com precisão em cozinhas

profissionais e pastelarias. Com cabo em aço inoxidável 18/10 e lâmina em nylon resistente a

até 210ºC, é ideal para evitar riscos em superfícies antiaderentes e suportar variações de

temperatura durante o serviço contínuo, garantindo segurança alimentar por ser livre de BPA.

Espátula Due — Características Técnicas

Material Nylon e Aço Inoxidável 18/10

Temperatura Máxima de Uso 210ºC

Dimensões da Lâmina 8,5 x 10,5 cm

Comprimento Total 37,5 cm

Peso 115 g

Material do Cabo Aço Inoxidável 18/10

Livre de BPA Sim

Apto para Lava-louças Sim

Gancho para Pendurar Sim (Silicone)

Aplicações Profissionais

Para o pasteleiro que necessita de precisão na confeção de sobremesas ou para o chef de cozinha

num restaurante com serviço contínuo, esta espátula oferece versatilidade. É uma ferramenta

essencial para tarefas como misturar ingredientes delicados, raspar formas ou manusear massas,

garantindo a integridade de superfícies antiaderentes em pastelarias, cozinhas profissionais e

unidades de catering.



Espátula Due — Principais Vantagens

A resistência térmica até 210ºC e a construção livre de BPA asseguram a segurança alimentar e a

durabilidade em ambientes de cozinha profissional. O cabo em aço inoxidável 18/10 confere robustez

e ergonomia, enquanto a lâmina em nylon flexível protege panelas e formas antiaderentes contra

riscos, prolongando a vida útil do equipamento e facilitando a limpeza, sendo ainda apta para

máquina de lavar loiça.

Perguntas Frequentes

A lâmina é fabricada em nylon resistente, enquanto o cabo é feito de aço inoxidável 18/10 de

alta qualidade.

Qual o material principal desta espátula profissional?

?

Esta espátula pode ser utilizada em temperaturas até 210ºC, sendo adequada para diversas

tarefas de confeção.

Qual a temperatura máxima de segurança para utilizar esta espátula?

?

Sim, a lâmina em nylon é flexível e concebida para não riscar superfícies antiaderentes,

protegendo o seu equipamento de cozinha.

É seguro utilizar esta espátula com panelas antiaderentes?

?

Sim, esta espátula é totalmente apta para ser lavada na máquina de lavar loiça, facilitando a

higienização após o uso.

Esta espátula pode ir à máquina de lavar loiça?

?
Sim, o produto é totalmente livre de BPA, garantindo que não liberta substâncias nocivas para

os alimentos.

O material desta espátula é seguro para contacto com alimentos?

?


