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Funil Expansivel de Silicone para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA68085 Modelo: LA68085

Marca: LACOR EAN: 8414271680854

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA68085

EAN 8414271680854
Material Silicone

Descricao Resumida



Funil de silicone expansivel para uso profissional, ideal para transferir liquidos e

ingredientes secos. Dobravel para armazenamento compacto e facil limpeza.

Descricao Completa

Facilite a transferéncia de liquidos com este utensilio de cozinha essencial. Com dimensfes
compactas de 17 cm, este funil expandivel em silicone é ideal para o mise en place rapido em

estabelecimentos com alta rotatividade de servico.

Funil Expansivel Silicone — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 17,0x 12,0x 1,0 cm

Peso 45g

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias que necessitam de encher moldes com precisdo, ou para chefs em
restaurantes de pequena dimensdo que gerem rapidamente a reposicdo de ingredientes liquidos ou
molhos durante o servigo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A flexibilidade do silicone permite que este utensilio se ajuste a diferentes recipientes, facilitando a
adicdo de ingredientes sem derrames. A sua leveza e facilidade de limpeza tornam-no uma
ferramenta prética no dia-a-dia de cozinhas profissionais com espaco limitado.

Perguntas Frequentes

Este funil € seguro para contacto com alimentos?

Sim, o material de silicone € alimentar e seguro para uso em cozinhas profissionais.

Qual a dimenséo aproximada deste funil?

O funil expandivel mede aproximadamente 17,0 x 12,0 x 1,0 cm quando aberto.



E facil delimpar ap6s o uso?

Sim, o silicone € um material antiaderente que facilita a limpeza manual ou em maquina de

lavar loiga industrial.

Para quetipo de estabelecimentos € mais recomendado?

E ideal para pastelarias, snack-bares, roulotes e cozinhas de restaurantes com servico rapido

onde a eficiéncia e a organizacao do espaco sdo cruciais.

O funil mantém a sua forma durante o uso?

Sim, o silicone de qualidade assegura que o funil mantém a sua estrutura, permitindo uma

transferéncia controlada de liquidos e ingredientes sem deformacdes.



