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Funil Dosificador Profissional 2 L para Molhos e Cremes

Informacoes do Produto

SKU: LA67150 Modelo: LA67150

Marca: LACOR EAN: 8414271671500

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA67150

EAN 8414271671500
Capacidade (L) Até 6 L
Didmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Funil dosificador profissional de 2 L com sistema de alavanca para controlo preciso do
caudal. Ideal para molhos e cremes quentes ou frios, com design antigotejamento e

facil limpeza.

Descricao Completa

Este funil dosificador de 2 litros é uma ferramenta essencial para o controlo preciso de liquidos e
semissoélidos em cozinhas profissionais, garantindo uma aplicacdo limpa e eficiente de molhos e
cremes.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Diametro (com suporte) 19cm
Altura (com suporte) 27 cm
Capacidade 2L

Aplicagcbes Profissionais

Este funil é indispensavel em pastelarias e padarias para rechear e decorar bolos, queques e
sobremesas com precis&o. E igualmente util em restaurantes de cozinha tradicional e moderna para
a dosagem controlada de molhos, purés e cremes. Em servicos de catering e hotéis, facilita a
preparacgédo de buffets e eventos, garantindo higiene e consisténcia na manipulagéo de alimentos.

Funil Dosificador — Principais Vantagens

e Controlo de Fluxo Preciso: Sistema de alavanca que permite um caudal ajustavel, pratico e
exato para diferentes consisténcias.

e Operacao Limpa: Mecanismo antigotejamento e antissalpicamento que mantém a area de
trabalho higiénica.

¢ Manuseamento Confortavel: Pega com design ergondmico que facilita a operacdo com uma
Unica méo, reduzindo a fadiga.

e Higiene Simplificada: Facil desmontagem para uma limpeza completa e compatibilidade com
maquina de lavar loica.

e Versatilidade de Uso: Adequado para o manuseamento de molhos e cremes, tanto quentes

como frios.



Qual a capacidade deste funil dosificador ?

Este funil dosificador tem uma capacidade de 2 litros, ideal para volumes médios em cozinhas

profissionais.

E adequado para molhos quentes?

Sim, este funil dosificador foi concebido para ser utilizado com molhos e cremes, tanto quentes

como frios, oferecendo versatilidade na sua cozinha.

Como éfeita alimpeza do funil?

A limpeza é simplificada, pois o funil é facilmente desmontavel e apto para lavagem em

maquina de lavar loica, garantindo uma higiene eficiente.

Permite controlar o fluxo de dosagem?

Sim, este funil incorpora um sistema de alavanca que permite ajustar o caudal de forma

precisa, proporcionando um controlo total sobre a dosagem.

Pode ser operado com uma s6 méao?

Sim, o design ergonémico da pega foi pensado para permitir um manuseamento confortavel e

eficiente com uma Unica méao, otimizando o seu trabalho.



