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Champanheiro Inclinado 11,5L em Aço Inox Preto Mate

Informacoes do Produto

SKU: LA65440 Modelo: LA65440

Marca: LACOR EAN: 8414271654404

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA65440

EAN 8414271654404

Capacidade (L) 11–15 L

Cor Preto

Material Inox



Diâmetro 31–40 cm

Descricao Resumida

Assegure um serviço de bebidas de excelência com o champanheiro inclinado de 11,5L

em aço inox 18/10, design preto mate e asa em couro, ideal para qualquer ambiente

profissional.

Descricao Completa

Mantenha o champanhe e vinhos brancos na temperatura ideal com este champanheiro

inclinado de 11,5 litros. Fabricado em aço inoxidável 18/10 com acabamento preto mate, eleva

a apresentação em qualquer serviço profissional de bebidas.

Champanheiro Inclinado — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Capacidade 11,5 L

Diâmetro 36 cm

Dimensões (LxPxA) 370 x 370 x 230 mm

Peso 2,97 kg

Acabamento Exterior Negro mate

Acabamento Interior Polido

Aplicações Profissionais

Para o Gestor de F&B de hotel que procura um toque de distinção em eventos ou serviço de quarto,

este champanheiro oferece a durabilidade do aço inoxidável 18/10 com uma estética moderna. É

também a escolha ideal para o proprietário de restaurante de cozinha de autor ou bar de cocktails

que pretende realçar a apresentação da garrafeira e assegurar que as bebidas são servidas sempre



à temperatura perfeita.

Porquê Escolher Este Equipamento

O acabamento exterior em preto mate não só confere uma estética contemporânea, mas também

minimiza a visibilidade de impressões digitais, facilitando a manutenção da higiene visual durante o

serviço. A construção em aço inoxidável 18/10 garante resistência superior à corrosão, vital para o

contacto constante com gelo e humidade, e a sua asa em pele oferece um manuseamento

confortável e seguro.

Perguntas Frequentes

Para limpar o champanheiro, utilize um pano macio com água morna e um detergente suave,

evitando abrasivos. Seque imediatamente após a lavagem para prevenir manchas de água e

preservar o acabamento preto mate.

Como limpar e manter o champanheiro em aço inoxidável preto mate?

?

A asa é feita de pele vacuno com 3 mm de espessura e acabamento em curtido vegetal.

Proporciona um manuseamento confortável e seguro, além de adicionar um toque de elegância

e durabilidade ao design geral do champanheiro.

Qual o material da asa do champanheiro e quais os seus benefícios?

?

Sim, a sua construção robusta em aço inoxidável 18/10 confere-lhe excelente resistência à

corrosão, tornando-o adequado para uso em eventos ao ar livre, buffets e esplanadas, onde a

durabilidade é crucial.

Este champanheiro é adequado para utilização em eventos ao ar livre?

?

Com 11,5 litros de capacidade, este champanheiro pode acomodar tipicamente uma garrafa de

champanhe padrão (750ml) confortavelmente com bastante gelo e água, ou até duas garrafas

mais finas de vinho branco, dependendo da sua forma.

Qual a capacidade real do champanheiro em termos de garrafas?

?

Este modelo possui isolamento térmico para manter a temperatura por mais tempo?

?



Embora a construção em aço inoxidável ajude a reter a temperatura do gelo e da água fria, o

champanheiro não possui isolamento de parede dupla. A manutenção da temperatura depende

da quantidade de gelo e da temperatura ambiente.


