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Bicos de Silicone para Decoracao Culinéaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA64457 Modelo: LA64457

Marca: LACOR EAN: 8414271644573

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LAG4457

EAN 8414271644573
Material Silicone

Descricao Resumida




Bicos de silicone flexiveis para decoragédo precisa em pastelaria e cozinha salgada.

Ideais para aplicar cremes, molhos e vinagretes com controlo e higiene.

Descricao Completa

Estes bicos de silicone sao ferramentas essenciais para a decoracao precisa e higiénica em qualquer
cozinha profissional, permitindo acabamentos detalhados em pratos doces e salgados. A sua
flexibilidade e resisténcia garantem um manuseamento confortavel e resultados consistentes.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Aproximadas 6,0 x 6,0 x 18,0 cm

Peso 1109

Aplicacdes Profissionais

Ideais para chefs de pastelaria em hotéis e restaurantes, estes bicos de silicone séo igualmente Uteis
em cozinhas de catering para a finalizacdo de entradas e pratos principais. Sédo perfeitos para
decorar bolos, cupcakes, sobremesas, mas também para aplicar molhos, cremes, azeites
aromatizados e vinagretes com precisdo em pratos salgados, desde hamburgarias a restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa.

Bicos de Silicone para Decoracdo — Principais Vantagens

**Precisdo e Controlo:** Permitem um controlo excecional para decoracdes finas e detalhadas.

o **\/ersatilidade Culinaria:** Adequados para uma vasta gama de consisténcias, de cremes a
molhos liquidos, em aplicacbes doces e salgadas.

e **Higiene e Durabilidade:** Fabricados em silicone de alta qualidade, sao faceis de limpar e
resistentes ao uso intensivo.

e **Conforto no Manuseamento:** A flexibilidade do material proporciona uma experiéncia de
utilizacéo ergonomica e eficaz.

e **Resultados Profissionais:** Contribuem para uma apresentacdo impecével dos pratos,
elevando a experiéncia do cliente.

Qual éa principal vantagem do silicone par a bicos de decor acdo?



O silicone oferece flexibilidade, durabilidade e € antiaderente, facilitando a limpeza e garantindo
que o produto deslize suavemente sem aderir ao bico. E também resistente a altas e baixas
temperaturas.

Estes bicos podem ser utilizados com sacos de pasteleiro reutilizaveis?

Sim, estes bicos de silicone sdo compativeis com a maioria dos sacos de pasteleiro reutilizaveis
e descartaveis, permitindo uma integragéo facil no seu equipamento de cozinha existente.

Como serealiza a limpeza e manutencao destes bicos?

A limpeza é simples. Podem ser lavados a mao com agua morna e detergente ou colocados na
maquina de lavar loica, devido a resisténcia do material de silicone.

Sdo adequados par a decor acdes tanto doces como salgadas?

Absolutamente. A versatilidade do silicone e a sua facilidade de limpeza tornam-nos ideais para
aplicar cremes, coberturas, molhos, purés e vinagretes, tanto em pastelaria como em pratos
salgados.

Qual a durabilidade esperada para uso profissional ?

Fabricados para resistir ao uso continuo em ambientes profissionais, estes hicos de silicone
sdo altamente duraveis, mantendo a sua forma e funcionalidade mesmo apo6s inUmeras
utilizagcdes e lavagens.



