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Espatula de Silicone Pastelaria 23cm

Informacoes do Produto

SKU: LA64428 Modelo: LA64428

Marca: LACOR EAN: 8414271644283

Imagens do Produto

%

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA64428

EAN 8414271644283
Material Silicone

Descricao Resumida



Espatula de silicone flexivel, formato "lingua de gato", ideal para raspar e misturar

massas e cremes. Alta resisténcia e facil limpeza, com 23 cm.

Descricao Completa

A flexibilidade e resisténcia ao calor sdo cruciais em qualquer linha de confeitaria. Esta
espatula de silicone, com o seu formato 'lingua de gato' de 23 cm, é um utensilio
indispensavel para garantir a maxima extracdo de ingredientes e a mistura homogénea de

preparacgfes delicadas, otimizando o seu 'mise en place' diario e reduzindo o desperdicio.

Espatula silicone pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Dimensdes (C x L x A) 230 x50 x 10 mm
Peso 659

Material Silicone

Aplicagcbes Profissionais

Para o pasteleiro em pastelarias artesanais ou o chef de cozinha em restaurantes de bairro, esta
espatula é perfeita para raspar tigelas e misturar ingredientes delicados sem desperdicios,
garantindo a rotacdo de stock eficiente e a consisténcia das suas preparacdes. E igualmente ideal
para o auxiliar de cozinha em cafés ou cantinas, na confecdo de pequenas quantidades de molhos e

cremes, dada a sua ergonomia e facilidade de limpeza para um servico continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Espatulas de silicone duraveis sdo um investimento inteligente para qualquer cozinha profissional.
Este modelo destaca-se pela sua composicdo em silicone de alta qualidade, que garante uma
resisténcia excecional a altas temperaturas e ao uso intensivo, sem riscar superficies delicadas como
tachos antiaderentes. A sua flexibilidade permite uma adaptacdo perfeita aos contornos de qualquer
recipiente, otimizando a recolha de todos os ingredientes e contribuindo para o cumprimento rigoroso

das normas HACCP, gracas a sua superficie ndo porosa e de facil higienizacao.



Perguntas Frequentes

Esta espatula éresistente a altas temper atur as?

Sim, o silicone de alta qualidade utilizado nesta espatula é concebido para resistir a
temperaturas elevadas comuns em confeitaria e cozinha, sem deformar ou libertar substancias

nocivas.

Quais sao as dimensdes exatas desta espatula de silicone?

A espatula possui dimensbées de 230 mm de comprimento, 50 mm de largura e 10 mm de
profundidade, com um peso de apenas 65 gramas, tornando-a leve e facil de manusear e

armazenar.

E facil limpar e manter a espatula apds o uso?

Gracas ao seu material de silicone antiaderente e ndo poroso, a limpeza é extremamente
simples. Pode ser lavada a médo com agua e detergente neutro ou colocada na maquina de
lavar louca profissional.

Em quetipo de recipientes esta espatula € mais eficaz?

A sua flexibilidade e formato anatémico "lingua de gato" tornam-na ideal para raspar e recolher
massas, cremes e molhos de todo o tipo de tigelas, tacas e tachos, sem riscar as superficies
delicadas.

Este utensilio € adequado para uso em pastelarias com producéo intensiva?

Sim, a durabilidade e resisténcia do silicone, aliadas a sua ergonomia, tornam esta espatula
perfeitamente adequada para 0 uso continuo e intensivo exigido em pastelarias, padarias e
cozinhas profissionais com altos volumes de producéo.



