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Pinca de Cozinha Inox 30cm para Grelhador e Empratamento

Informacoes do Produto

SKU: LA62933 Modelo: LA62933

Marca: LACOR EAN: 8414271629334

Imagens do Produto
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Marca LACOR

Modelo LA62933



EAN 8414271629334

Material Inox

Descricao Resumida

Pinca de precisdo em aco inoxidavel 18/10 de 30 cm. Ideal para manusear e empratar

com seguranca em cozinhas profissionais. Resistente a maquina de lavar louca.

Descricao Completa

Concebida para a exigéncia da cozinha profissional, esta pinca de precisdo em ac¢o inoxidavel
18/10 de 30cm otimiza o manuseamento de alimentos quentes no grelhador e garante um
empratamento meticuloso. A sua construcdo robusta e design ergonémico oferecem controlo

superior para o Chef que valoriza a eficiéncia e a apresentacéo impecéavel.

pin¢ca de cozinha inox — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel 18/10
Dimensdes (CxLxA) 300 x 20 x 10 mm
Peso 100 g

Aplicac@es Profissionais

Essencial para o Chef de restaurante com servigo a la carte, esta pinca € ideal para virar e servir
delicadamente carnes, peixes ou legumes numa chapa ou grelhador. Também indispensavel em
snack-bares e roulotes para a confecdo rapida de sandes e tostas, ou no empratamento final de

ementas sofisticadas em hotelaria e catering, onde a preciséo e a higiene sao cruciais.

Porqué Escolher Este Equipamento
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A construcdo em aco inoxidavel 18/10 assegura méxima resisténcia a corrosdo e durabilidade,
fundamental para ambientes de lavagem intensiva e conformidade com as normas HACCP. O seu
design com cabo antiderrapante e pontas acanaladas oferece um manuseamento seguro e preciso,
superando alternativas genéricas em termos de controlo e higiene na manipulacdo de alimentos

quentes ou delicados.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta pinga e quais as suas vantagens?

Feita em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, esta pingca oferece excelente resisténcia a
corrosao, durabilidade superior e facilidade de higienizacdo, sendo ideal para o rigor da cozinha
profissional e em conformidade com as normas HACCP.

E segura para utilizar com alimentos quentes, como os de um grelhador ou chapa?

Sim, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel garante total seguranca para manusear
alimentos a altas temperaturas, como os retirados de um grelhador, char grill ou chapa, sem
deformar ou transferir sabores.

Quiais os beneficios do cabo antider rapante e das pontas acanaladas?

O cabo antiderrapante proporciona uma aderéncia firme e segura, mesmo com as MAaos
humidas, enquanto as pontas acanaladas garantem uma preensao firme e controlada dos

alimentos, minimizando o risco de queda durante a confecdo ou empratamento.

Esta pinca pode ser lavada na maquina de lavar louca profissional?

Absolutamente. A pinca é totalmente apta para lavagem em maquinas de lavar louca
industriais, o que simplifica o processo de limpeza e desinfecdo, mantendo os padrbes de
higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Qual o comprimento desta pinca e para quetipo de tarefas € mais adequada?

Com 30 cm de comprimento, esta pingca oferece um alcance seguro para trabalhar sobre
superficies quentes como um grelhador ou plancha, sendo ideal para virar, servir e empratap

com precisdo em qualquer restaurante ou cozinha industrial.



