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Concha de Molho Inox 30 ml — 31 cm para Servi¢o Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA62609 Modelo: LA62609

Marca: LACOR EAN: 8414271626098

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA62609

EAN 8414271626098
Material Inox

Descricao Resumida



Concha de molho profissional em ago inoxidavel 18/10, com 30 ml de capacidade e 31
cm de comprimento. Ideal para servico de mesa e buffets, garantindo precisao e

higiene.

Descricao Completa

Facilite a distribuicdo de molhos e temperos com esta concha em aco inoxidavel 18/10, ideal
para o servico continuo em buffets e cozinhas profissionais. Com um design monobloco que

garante higiene e durabilidade, esta ferramenta é essencial para o mise en place eficiente.

concha molho — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 31cm

Capacidade 30 ml

Material Aco Inoxidavel 18/10
Construcéo Super Monobloco
Peso 158 g

Aplicacbes Profissionais

Esta concha é indispensavel em restaurantes de cozinha tradicional, buffets de hotelaria e servicos
de catering que exigem precisdo na dose e apresentacao impecavel. Para o chef de pastelaria que
necessita de dosear molhos ou caldas, ou para o gestor de F&B de um hotel que garante a

consisténcia do servico em eventos.

Concha para Molho — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 assegura elevada resisténcia a corrosdo e facilidade de
limpeza, cumprindo as normas de higiene mais exigentes. O design Super Monobloco elimina fendas
e pontos de acumulacdo de residuos, simplificando a manutencéo e prevenindo contaminacdes,
ideal para ambientes com producéo intensiva.

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade exata desta concha?

Esta concha tem uma capacidade de 30 ml, perfeita para dosagens precisas de molhos, caldas

ou temperos.

De que material éfeita esta concha?

A concha é fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade,
resisténcia a corroséo e facilidade de higienizagéo.

E adequada para uso em lava-loicas industriais?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é resistente e seguro para utilizacdo em maquinas lava-loicas
industriais, facilitando a limpeza e a manutencdo dos padrdes de higiene.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficia desta concha?

Estabelecimentos como buffets de hotéis, restaurantes com servico de self-service, cozinhas de
catering, pastelarias e snack-bares que servem molhos ou acompanhamentos em porcoes
controladas beneficiam significativamente da sua funcionalidade e higiene.

O design monobloco ofer ece alguma vantagem especifica?

Sim, o design Super Monobloco elimina unies e fendas, impedindo a acumulagéo de residuos
alimentares e facilitando a limpeza profunda, o que é crucial para cumprir as normas HACCP e
garantir a seguranga alimentar.



