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Termometro Infravermelhos com Laser -50°C a 400°C para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: LAG2457 Modelo: LAG2457
Marca: LACOR EAN: 8414271624575
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA62457
EAN 8414271624575

Descricao Resumida



Termometro infravermelhos com ponteiro laser para medicao rapida e sem contacto de

-50°C a 400°C. Essencial para controlo de temperatura em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Meca temperaturas com precisdo sem contacto, essencial para o controlo de qualidade em
cozinhas profissionais. Este termdmetro infravermelho, equipado com ponteiro laser e capa
protetora, garante leituras rapidas e seguras, cruciais em ambientes de producdo intensiva e
para cumprir normas HACCP.

termémetro infravermelho — Aplicacdes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes com alto volume de servigco ou para o gestor de snack-
bar que necessita de verificar a temperatura do 6leo das fritadeiras em conformidade com as normas
de seguranca alimentar. A sua portabilidade e facilidade de uso tornam-no uma ferramenta
indispensavel em pastelarias para o controlo da temperatura de confecdo e em roulotes para garantir
a seguranca do cliente.

Termdmetro Infravermelho — Principais Vantagens

A capacidade de medir temperaturas entre -50°C e 400°C sem contacto fisico permite uma avaliacéo
rapida e higiénica de superficies, liquidos ou alimentos. O ponteiro laser integrado assegura a
exatiddo do ponto de medicdo, enquanto a inclusdo de uma capa protetora aumenta a durabilidade
do equipamento em ambientes exigentes de cozinhas profissionais e garante a sua conformidade
com as boas préticas de higiene.

Caracteristicas Técnicas

Faixa de M edicdo -50 °C - 400 °C
Dimensdes 257 x 158 x 70 mm
T 281g

Inclui Capa protetora

Ponteiro L aser Sim



Perguntas Frequentes

Qual afaixa detemperatura que este termoémetr o mede?

Este termdmetro mede temperaturas desde -50 °C até 400 °C.

E seguro utilizar este termoémetro em alimentos?

Sim, a medicdo sem contacto é ideal para garantir a higiene e a seguranca alimentar,
permitindo verificar temperaturas de alimentos, superficies e equipamentos sem contaminacao

cruzada.

O ponteiro laser évisivel?

Sim, o ponteiro laser auxilia na identificagdo precisa do ponto de medicdo, facilitando a
utilizacdo em diferentes cenarios da cozinha profissional.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficiam deste ter moémetro?

Estabelecimentos como restaurantes, snack-bares, roulotes, pastelarias e cozinhas industriais
beneficiam enormemente da precisao e rapidez deste termémetro para controlo de processos e

seguranca alimentar.

Vem com alguma protecao para transporte?

Sim, este termdémetro infravermelho inclui uma capa protetora, que ajuda a preservar o
equipamento e a manté-lo em condi¢cdes Otimas de utilizacdo em ambientes de cozinha
profissional.



