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Termémetro com Base para Controlo de Temperatura -30°C a 30°C

Informacoes do Produto

SKU: LA62454 Modelo: LA62454

Marca: LACOR EAN: 8414271624544

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA62454

EAN 8414271624544
Material Plastico

Descricao Resumida



TermOometro com base para monitorizagdo de temperaturas entre -30°C e 30°C.
Essencial para controlo de frio em cozinhas profissionais e armazenamento de

alimentos.

Descricao Completa

Controle a temperatura exata dos seus cozinhados com o Termémetro de Forno com Base.
Essencial para garantir a seguranca alimentar e a qualidade das suas preparacfes em

cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao.

termdmetro de forno — Caracteristicas Técnicas

Variagdo de Temperatura -30°Ca 30°C
Material Plastico
Medidas(L x Px A) 70 x 45 x 90 mm
Peso 709

Aplicacdes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em estabelecimentos de restauracao, pastelarias e cafés com cozinha
gue necessitam de monitorizar com precisdo a temperatura interna dos fornos. Garante a confecdo
segura de alimentos em cozinhas profissionais de pequena e média dimensao.

Porqué Escolher Este Equipamento

A base integrada permite um posicionamento estavel no interior do forno, facilitando a leitura
continua da temperatura. O seu design compacto e material resistente asseguram durabilidade em
ambientes de cozinha exigentes, cumprindo as normas de seguranca alimentar HACCP.

Perguntas Frequentes

Estetermometro é adequado para fornos de convecgao?



Sim, este termdmetro de forno com base é adequado para monitorizar a temperatura em fornos

de conveccéo, garantindo a precisdo necessaria para a confecao.

Qual afaixa detemperatura que este apar elho mede?

A faixa de medicdo deste termometro abrange de -30 °C a 30 °C, permitindo monitorizar uma
amplitude relevante para diversas aplicacdes de confecao.

De que material éfeito o termOmetro?

O termémetro é fabricado em plastico resistente, concebido para suportar as condicdes de
operacao dentro de um forno profissional.

O termdmetr o possui certificagdo HACCP?

Embora o termOmetro em si ndo necessite de certificacdo HACCP, a sua utilizacdo é
fundamental para garantir o controlo de temperatura exigido pelas normas HACCP na confecéo
de alimentos.

Qual o peso e dimensdes do termémetro?

O termdmetro pesa 70g e as suas dimensdes sao 70mm de largura, 45mm de profundidade e
90mm de altura, tornando-o compacto e facil de manusear.



