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Termémetro Frigorifico em Inox com Base para Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: LA62450 Modelo: LAG2450
Marca: LACOR EAN: 8414271624506
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA62450

EAN 8414271624506
Material Inox

Descricao Resumida



Termometro frigorifico em inox com base, ideal para monitorizacdo precisa da
temperatura em cozinhas profissionais. Garante seguranga alimentar e conformidade

com normas.

Descricao Completa

Mantenha a temperatura ideal em frigorificos profissionais com este termémetro de precisao,
essencial para garantir a seguranca alimentar e a qualidade dos produtos. Ideal para cozinhas

de restaurantes, pastelarias e unidades de hotelaria que necessitam de controlo rigoroso.

termémetro frigorifico profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 65 x 40 x 70 mm
Peso 419
Material Inox

AplicacOes Profissionais

Para o gestor de F&B de um hotel que necessita de monitorizar temperaturas em diversas areas de
armazenamento, ou para o proprietario de um snack-bar que quer assegurar a conservacao de
gelados e bebidas, este termémetro é uma ferramenta indispensavel. Permite um controlo continuo e
fiavel das condicbes de refrigeracao, vital para cumprir normas de seguranca alimentar e manter a
integridade dos produtos.

Porqué Escolher Este Equipamento

Com uma construcdo robusta em inox, este termémetro para frigorifico garante durabilidade em
ambientes de cozinha profissional. As suas dimensfes compactas (65 x 40 x 70 mm) e peso
reduzido (41 g) facilitam a sua colocacdo em qualquer area do refrigerador sem ocupar espaco
valioso. A sua base integrada permite uma facil fixagdo ou posicionamento auténomo, assegurando
leituras precisas da temperatura ambiente interior.

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperatur as que este termémetr o mede?



A gama de temperaturas exata ndo estd especificada nos dados fornecidos, mas este
termometro € concebido para monitorizar as condi¢fes tipicas de um frigorifico profissional.

E necessério ligar este termometro a alguma fonte de ener gia?

N&o, este € um termémetro mecanico que ndo requer baterias nem ligagcao a qualquer fonte de
energia.

O material em inox é adequado para ambientes com humidade?

Sim, o aco inoxidavel (inox) € um material resistente a corroséo e a humidade, sendo ideal para
utilizacdo em frigorificos e outras areas de cozinhas profissionais sujeitas a variacbes de
temperatura e humidade.

O termdmetro inclui alguma certificacio de seguranca alimentar ?

As certificacBes especificas como HACCP ou CE néo foram fornecidas nos dados do produto.
No entanto, o material em inox é geralmente considerado seguro para contacto com alimentos.

Este termOmetro pode ser usado em congelador es?

Embora projetado para frigorificos, a sua capacidade de medir temperaturas baixas dependera
da sua gama de operacdo especifica. Para congeladores, recomenda-se a consulta das
especificacdes detalhadas do fabricante ou a escolha de um termdémetro especificamente
indicado para temperaturas de congelacao.



