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Acesso rapido
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Champanheiro Oval Inox para Serviço de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA62338 Modelo: LA62338

Marca: LACOR EAN: 8414271623387

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA62338

EAN 8414271623387

Material Inox

Descricao Resumida



Champanheiro oval em aço inoxidável, ideal para manter bebidas refrigeradas. Design

elegante para um serviço de mesa de excelência.

Descricao Completa

Apresentar vinhos e espumantes à temperatura ideal é fundamental para qualquer

estabelecimento. Este champanheiro oval em aço inoxidável oferece uma solução elegante e

robusta para manter as suas bebidas frescas, assegurando um serviço de mesa de alta

qualidade.

champanheiro inox oval — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (L x P x A) 340 x 200 x 200 mm

Peso 1.16 kg

Material Aço Inoxidável

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras e bares que servem vinhos e

espumantes, bem como para empresas de catering que realizam eventos com serviço de bebidas.

Perfeito para o Gestor de F&B que procura otimizar a apresentação e manutenção da temperatura

das bebidas, valorizando a experiência do cliente durante o serviço contínuo ou em momentos de

rush.

Porquê Escolher Este Equipamento

Este champanheiro destaca-se pela sua construção em aço inoxidável de alta qualidade, garantindo

durabilidade e resistência à corrosão, fatores cruciais para o uso profissional. O seu formato oval não

só otimiza o espaço na mesa como confere uma estética moderna e polida, alinhada com as

expectativas de um serviço de excelência. Além disso, a facilidade de limpeza e a conformidade com

as normas de higiene tornam-no uma escolha prática e segura para qualquer operação.



Perguntas Frequentes

Para manter o brilho e a higiene, lave o champanheiro com água morna e detergente neutro.

Utilize um pano macio para secar e evitar manchas de água, garantindo a sua longevidade e

apresentação impecável.

Como devo limpar e manter o champanheiro para garantir a sua durabilidade?

?

Este champanheiro é concebido para acomodar uma garrafa de champanhe ou vinho padrão

de forma elegante, com espaço suficiente para gelo, assegurando a refrigeração ideal.

Quantas garrafas de champanhe ou vinho padrão este champanheiro consegue acomodar?

?

Fabricado em aço inoxidável, este champanheiro oferece elevada resistência à corrosão,

durabilidade superior e facilidade de higienização, características essenciais para o ambiente

de restauração e hotelaria.

De que material é feito este champanheiro e quais as suas vantagens para uso profissional?

?

Sim, a sua versatilidade permite que seja utilizado para manter refrigerados vinhos brancos,

rosé, ou até mesmo garrafas de água e sumos, adaptando-se a diversas necessidades do seu

serviço.

Pode ser utilizado para além de champanhe, como para vinhos brancos ou outras bebidas?

?

Sim, o aço inoxidável confere-lhe robustez e resistência às condições ambientais, tornando-o

perfeitamente adequado para utilização em esplanadas, eventos ao ar livre ou qualquer

ambiente com exposição exterior.

É adequado para uso em ambientes exteriores, como esplanadas ou eventos ao ar livre?

?


