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Laminador de Abacate em Inox para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA61353 Modelo: LA61353

Marca: LACOR EAN: 8414271613531

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA61353

EAN 8414271613531
Material Inox

Descricao Resumida



Laminador de abacate em acgo inoxidavel de alta qualidade, concebido para fatiar

uniformemente e remover o carogo com facilidade em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Crie laminas uniformes de abacate em segundos com este pratico cortador em aco inoxidavel.
A sua construcao robusta e design ergondmico garantem eficiéncia na preparacao de pratos,

essencial em cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao rapida.

cortador de abacate — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Dimensdes (CxLxA) 165 x 100 x 20 mm
Peso 115 g

Hilo de Corte Aco Inoxidavel 18/10

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes, snack-bares e servicos de catering que necessitam
de preparar abacates rapidamente para saladas, tostas ou guarni¢cdes. A sua simplicidade de uso e
manutencdo torna-o perfeito para o rush do servico em estabelecimentos com elevado volume de
clientes.

Cortador de Abacate — Principais Vantagens

O corpo em aco inoxidavel de alta qualidade assegura durabilidade e facilidade de higienizacao,
cumprindo as normas de seguranca alimentar. O fio de corte em inox 18/10 garante um corte preciso
e limpo, preservando a textura do abacate, enquanto a funcionalidade de extracdo do caroco
simplifica 0 processo em uma Unica etapa, otimizando o tempo de mise en place.

Perguntas Frequentes



Este cortador permite remover o caroco do abacate?

Sim, o design deste utensilio foi concebido para extrair o caro¢co do abacate de forma segura e
eficiente, sem danificar a polpa.

De que material éfeito o fio de corte?

O fio de corte é fabricado em aco inoxidavel 18/10, garantindo um corte preciso, durabilidade e

resisténcia a corrosao.

Qual a principal vantagem deste utensilio em cozinhas profissionais?

A principal vantagem reside na sua capacidade de cortar o abacate em laminas uniformes e
remover o caro¢co num Unico movimento, otimizando significativamente o tempo de preparacao

em ambientes de alta exigéncia.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, o corpo e o fio de corte em acgo inoxidavel de alta qualidade facilitam a limpeza e garantem
a higiene necesséria para o uso em cozinhas profissionais.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficiam deste cortador ?

Restaurantes com menus variados, snack-bares, servicos de catering, food trucks e
estabelecimentos de cozinha saudavel que utilizam abacate em saladas, tostas, wraps ou como
acompanhamento, beneficiam da rapidez e uniformidade no corte.



