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Espatula Flexivel Inox para Peixe 36 cm

Informacoes do Produto

SKU: LA60426 Modelo: LA60426

Marca: LACOR EAN: 8414271604263

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA60426



EAN 8414271604263

Material Inox

Descricao Resumida

Espatula flexivel em inox, ideal para manusear peixe e outros alimentos delicados com

precisédo. Garante higiene e durabilidade em qualquer cozinha profissional.

Descricao Completa

Ideal para 0 manuseamento de peixe delicado, esta espétula flexivel em inox destaca-se pela
sua lamina fina e pela construcdo robusta, facilitando a separacdo e empratamento sem
danificar a textura. Com um design pensado para a precisdo, é uma ferramenta indispensavel

em cozinhas profissionais e pastelarias.

espétula flexivel inox peixe — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 36,0 x 10,0 x 3,0 cm

Peso 709

AplicacOes Profissionais

Essencial para chefs e cozinheiros em restaurantes de peixe, marisqueiras e unidades de catering
que lidam com preparacfes delicadas. A sua flexibilidade é particularmente Util na pastelaria para

manusear mousses, bolos e tortas, assegurando um acabamento perfeito e sem marcas.

Espatula de Peixe Flexivel — Principais Vantagens

A lamina em aco inoxidavel de alta flexibilidade permite deslizar sob o peixe cozinhado com o
minimo de esforco e sem o desmanchar, ideal para garantir uma apresentagéo cuidada. O seu pefrfil
fino e as dimensbes generosas (36cm) oferecem alcance e controlo superiores durante o servico e

empratamento, mesmo em recipientes mais fundos.

Perguntas Frequentes



Qual o material da espatula de peixe flexivel?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia a corroséo.

Quais as dimensdes totais desta espatula?

As dimensbes aproximadas sédo 36,0 cm de comprimento, 10,0 cm de largura e 3,0 cm de
altura.

Este utensilio é adequado para pastelaria?

Sim, a sua flexibilidade e precisdo tornam-na ideal para manusear sobremesas delicadas e
para empratamento de precisdo em pastelaria.

Qual o peso desta espatula?

O peso € de apenas 70 gramas, o que a torna leve e confortavel de usar durante longos
periodos.

E facil delimpar?

Sim, o aco inoxidavel permite uma limpeza facil e higiénica, sendo compativel com os padrdes
de higiene de cozinhas profissionais. Recomenda-se a limpeza manual para preservar a
flexibilidade da lamina.



