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Acesso rapido
ao produto

Almofariz Polietileno 18 cm para Preparação de Bar e Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: LA60403 Modelo: LA60403

Marca: LACOR EAN: 8414271604034

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA60403

EAN 8414271604034

Diâmetro Até 20 cm

Material Plástico

Descricao Resumida



Almofariz de 18 cm em polietileno de alta qualidade, ideal para moer especiarias e

ervas. Interior não poroso para máxima higiene e extração de óleos naturais.

Descricao Completa

Este almofariz em polietileno de alta qualidade, com 18 cm de diâmetro, é uma ferramenta essencial

para a moagem eficiente de especiarias e ervas em ambientes profissionais, garantindo a máxima

extração de sabor e aroma.

Características Técnicas

Diâmetro 18 cm

Peso 1,20 kg

Material Polietileno de alta qualidade

Aplicações Profissionais

Ideal para a preparação de ingredientes em bares de cocktails, onde a moagem de ervas frescas e

especiarias é crucial para bebidas aromáticas. Também indispensável em cozinhas de restaurantes,

snack-bares e pastelarias com confeção para a moagem de especiarias, alho, gengibre ou a

preparação de pastas e molhos caseiros. Adequado para qualquer estabelecimento que valorize a

frescura e o sabor autêntico dos seus ingredientes.

Almofariz Polietileno — Principais Vantagens

O interior não poroso do almofariz garante que os sabores não são absorvidos, facilitando a

limpeza e evitando contaminação cruzada de aromas.

Permite a extração eficiente dos óleos naturais de ervas e especiarias, intensificando o sabor e

o aroma das suas preparações.

O design ergonómico do pilão proporciona uma manobra fácil e reduz o esforço necessário

para a moagem.

Com um peso e equilíbrio otimizados, oferece estabilidade durante o uso, tornando o processo

de moagem mais controlado e eficaz.

Qual a principal vantagem do polietileno neste almofariz?

?



O polietileno de alta qualidade oferece uma superfície não porosa, o que impede a absorção de

odores e sabores, facilitando a limpeza e garantindo a higiene.

Sim, o design e o material são adequados para moer tanto ingredientes secos como húmidos,

como ervas frescas, alho ou gengibre, permitindo a extração dos seus óleos naturais.

Este almofariz é adequado para moer ingredientes húmidos?

?

Este almofariz possui um diâmetro de 18 cm, um tamanho versátil para diversas necessidades

de preparação em cozinhas profissionais e bares.

Qual o diâmetro deste almofariz?

?

Sim, devido à sua superfície não porosa, o almofariz em polietileno é muito fácil de limpar,

bastando água e detergente neutro para remover resíduos.

É fácil de limpar?

?

Sim, é uma ferramenta excelente para preparar pastas, molhos e temperos caseiros, permitindo

controlar a textura e a intensidade dos sabores.

Posso usar este almofariz para preparar pastas e molhos?

?


