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Luva de Cozinha Retardante a Chama — Protecdo Térmica 35 cm

Informacoes do Produto

SKU: LA60070 Modelo: LA60070

Marca: LACOR EAN: 8414271600708

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA60070
EAN 8414271600708

Descricao Resumida



Y

Luva de cozinha com 35 cm, oferece protecdo térmica e retardante a chama para
manusear utensilios e tabuleiros quentes com seguranga em cozinhas profissionais.

Essencial para chefs.

Descricao Completa

Manuseie utensilios quentes com seguranca durante o rush do servico com esta luva de

protecdo ignifuga, concebida para a cozinha profissional. Fabricada em alpaca de alta
qualidade, oferece uma barreira eficaz contra o calor por contacto, combinando flexibilidade e

conforto para operacgfes continuas.

luva de cozinha — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes 350 x 180 x 20 mm

Material Alpaca

Peso 2289

Protecéo Retardante a chama / Calor por contacto
Cobertura Manga que cobre o antebracgo

Aplicacbes Profissionais

Ideal para o chef de cozinha em restaurantes com alta rotatividade ou para o operador de snack-bar
gue necessita de manusear tabuleiros recém-saidos do forno. A sua cobertura extensivel no
antebraco garante protecdo adicional durante tarefas de alta exigéncia térmica, desde a confecao de
pao em pastelarias até a manipulacéo de grelhados em churrasqueiras.

Luva de Cozinha Profissional — Principais Vantagens

A luva de protecéao ignifuga oferece seguranca superior contra queimaduras térmicas, permitindo ao
profissional manusear utensilios quentes com confianga. A combinacdo de materiais de alta
qualidade com um design ergonémico assegura conforto e destreza, essencial para 0 servigo



continuo em cozinhas profissionais.

Perguntas Frequentes

Qual o material principal desta luva de cozinha profissional?

A luva é fabricada principalmente em alpaca, um material conhecido pela sua resisténcia ao
calor e durabilidade.

Quenivel de protecdo contra o calor oferece esta luva?

Oferece alta protecdo contra o calor por contacto e possui propriedades retardantes a chama,
sendo adequada para manusear utensilios quentes.

A luva é adequada para uso em estabelecimentos de restaur acdo?

Sim, € concebida para profissionais de cozinhas industriais, restaurantes, snack-bares e

pastelarias, onde o manuseamento de alimentos quentes é frequente.

Que dimensdes tem a luva de protecéo ignifuga?

As dimensfes aproximadas sao 350 mm de comprimento, 180 mm de largura e 20 mm de

espessura.

Esta luva per mite flexibilidade e conforto durante o uso?

Sim, combina a resisténcia ao calor com flexibilidade e conforto, permitindo manipular utensilios
com seguranga e agilidade.



