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Acesso rapido
ao produto

Tesoura de Cozinha com Estojo 21.5 cm

Informacoes do Produto

SKU: LA60059 Modelo: LA60059

Marca: LACOR EAN: 8414271600593

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA60059

EAN 8414271600593

Descricao Resumida



Tesoura de cozinha profissional em metal com 21.5 cm, ideal para corte preciso de

alimentos. Inclui estojo para armazenamento higiénico e seguro.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional, com 21.5 cm de comprimento e fabricada em metal robusto, é

uma ferramenta indispensável para o corte preciso e eficiente de diversos alimentos na sua cozinha

profissional.

Características Técnicas

Dimensões 21.5 cm

Material Metal

Aplicações Profissionais

Esta tesoura é um utensílio versátil e essencial para a área de preparação em diversas cozinhas

profissionais, incluindo:

- Restaurantes de cozinha tradicional e moderna

- Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

- Serviços de catering e eventos

- Hamburgarias, snack-bares e roulotes

- Pastelarias com confecção e cafés com cozinha

- Talhos e peixarias para pequenas preparações

Tesoura de Cozinha — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em metal robusto, garante uma longa vida útil e resistência

ao uso intensivo diário em ambientes profissionais.

Higiene Otimizada: O estojo incluído permite um armazenamento seguro e higiénico,

protegendo as lâminas de contaminação e facilitando o transporte.

Versatilidade de Corte: Ideal para uma vasta gama de tarefas, desde cortar ervas e vegetais

a carnes, aves, peixe e abrir embalagens, otimizando o tempo de preparação.

Manuseamento Seguro: O design ergonómico proporciona um corte firme e controlado,

minimizando o risco de acidentes durante a utilização.

Fácil Limpeza: O material metálico permite uma limpeza rápida e eficaz, essencial para

manter os padrões de higiene exigidos.



Recomenda-se lavar a tesoura à mão com água quente e detergente neutro após cada uso.

Seque-a imediatamente para evitar manchas e guarde-a no estojo para proteção.

Como devo limpar e manter esta tesoura de cozinha?

?

O estojo é projetado para proteção e armazenamento. Para prolongar a sua vida útil e manter a

higiene, limpe-o com um pano húmido e detergente suave, evitando a lavagem em máquina.

O estojo é adequado para lavagem na máquina?

?

Sim, as lâminas de metal podem ser afiadas por um profissional ou com um afiador de tesouras

adequado, garantindo um desempenho de corte ótimo ao longo do tempo.

Esta tesoura é afiável?

?

Sendo fabricada em metal, a tesoura possui boa resistência à corrosão. Contudo, para

maximizar a sua durabilidade, é crucial secá-la bem após a lavagem e evitar a exposição

prolongada a ambientes húmidos.

É resistente à corrosão?

?

O estojo oferece proteção essencial para as lâminas, prevenindo danos e mantendo-as afiadas.

Além disso, garante um armazenamento mais higiénico, protegendo a tesoura de sujidade e

contaminação cruzada na cozinha profissional.

Qual a principal vantagem de ter um estojo para a tesoura?

?


