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Cortador de Queijo Fresco Manual – 290x182 mm

Informacoes do Produto

SKU: LA60004 Modelo: LA60004

Marca: LACOR EAN: 8414271600043

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA60004

EAN 8414271600043

Descricao Resumida



Cortador manual de queijo fresco para uso profissional. Garante cortes uniformes e

precisos, ideal para restaurantes, snack-bares e pastelarias. Leve e fácil de manusear.

Descricao Completa

O fatiador de queijo fresco LACOR (modelo LA60004) permite cortes precisos e uniformes em

segundos, ideal para agilizar o serviço em estabelecimentos com elevada rotação de produtos

lácteos. Com um design compacto e leve, este utensílio de cozinha é essencial para a

preparação eficiente de queijo fresco em qualquer cozinha profissional.

Cortador de Queijo Fresco — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões 290 x 182 x 5 mm

Peso 100 g

Aplicações Profissionais

Ideal para o proprietário de snack-bar ou roulote que necessita de rapidez na preparação de

ingredientes. Este cortador de queijo fresco também é útil para pastelarias que preparam

sobremesas ou salgados que requerem fatias uniformes de queijo, garantindo consistência visual e

de porcionamento em cada peça. Perfeito para otimizar a mise en place em estabelecimentos com

volume de vendas moderado.

Porquê Escolher Este Equipamento

O cortador de queijo fresco LA60004 da LACOR destaca-se pela sua simplicidade de utilização e

limpeza, características cruciais em ambientes de cozinha profissional. O seu peso reduzido (100g) e

dimensões compactas (290 x 182 x 5 mm) permitem um manuseamento confortável e fácil

arrumação, otimizando o espaço em bancadas e armários. Este slicer é uma solução económica

para quem procura eficiência sem comprometer a qualidade dos cortes.

Perguntas Frequentes



O cortador tem dimensões de 290 x 182 mm, permitindo fatiar queijos frescos de dimensões

adequadas a estas medidas.

Qual a dimensão máxima do queijo que este cortador permite fatiar?

?

Sim, o design simples e o material facilitam a limpeza manual com água e detergente neutro,

sendo crucial secar bem após a lavagem para preservar o material.

Este utensílio é fácil de limpar após o uso?

?

Este cortador foi concebido especificamente para queijo fresco, que possui uma textura mais

maleável. Para queijos mais duros, pode não ser o utensílio mais adequado.

É recomendado para queijos com consistência mais dura?

?

A velocidade de corte depende da destreza do utilizador, mas a sua ergonomia permite cortes

rápidos e consistentes, agilizando significativamente a preparação em comparação com

métodos manuais sem utensílio.

Quantos cortes se podem esperar por minuto com este fatiador?

?

Sim, os utensílios da LACOR são fabricados com materiais seguros para contacto com

alimentos, garantindo que não há transferência de substâncias nocivas para o queijo.

O material do cortador é seguro para contacto com alimentos?

?


