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Conjunto de 5 Facas Profissionais para Cozinha — Varios Tamanhos

Informacoes do Produto

SKU: LA39064 Modelo: LA39064

Marca: LACOR EAN: 8414271390647

Imagens do Produto
1
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Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA39064
EAN 8414271390647

Descricao Resumida



Conjunto essencial de 5 facas profissionais para diversas tarefas de corte e preparagéo

em cozinhas de restaurantes, snack-bares e pastelarias.

Descricao Completa

Este conjunto de 5 facas profissionais oferece uma sele¢do essencial de laminas para as diversas
tarefas de corte e preparacdo em qualquer cozinha profissional, desde o descasque preciso ao corte
de pao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Faca Comprimento da Lamina
Faca Chef 21 cm

Faca de Cozinha 21 cm

Faca de Cozinha 12 cm

Faca Descascador 8 cm

Faca de P&o 21 cm

Aplicacdes Profissionais

Este conjunto de facas é indispensavel em qualquer cozinha profissional, adaptando-se a diversas
necessidades: ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, pizzarias,
churrasqueiras, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecdo, e até em roulotes ou
food trucks que necessitem de versatilidade no corte e preparagéo de alimentos.

Conjunto de Facas — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade:** Inclui as facas mais utilizadas para uma vasta gama de tarefas de corte.

o **Eficiéncia:** Laminas afiadas que garantem cortes precisos e rapidos, otimizando o tempo de
preparacéo.

e **Durabilidade:** Constru¢cdo robusta para suportar o uso intensivo em ambientes
profissionais.

e **Completude:** Oferece uma solucdo basica e completa para as necessidades diarias de
corte.



e **Higiene:** Materiais que facilitam a limpeza e manutencdo, essenciais em cozinhas

profissionais.

Qual a manutencao recomendada par a estas facas?

Para prolongar a vida util das facas, recomenda-se lava-las a mao imediatamente ap6s o0 uso
com detergente neutro e seca-las completamente antes de guardar.

Sdo adequadas para uso intensivo?

Sim, este conjunto foi concebido para responder as exigéncias do uso profissional diario em
cozinhas com elevado volume de trabalho.

Como devo afiar aslaminas?</summary

Para manter o fio das facas, utilize regularmente um fuzil de afiar. Para uma afiacdo mais
profunda, poderecorrer a uma pedra de afiar ou a um servigo profissional.

Este conjunto inclui um suporte ou taco?

N&o, este produto refere-se apenas ao conjunto das 5 facas. Suportes ou tacos para facas sédo
vendidos separadamente na nossa loja.

Posso lavar estasfacas na maquina?

Embora seja possivel, ndo é recomendado lavar facas profissionais na maquina de lavar louca,
pois pode danificar o fio da lamina e o material do cabo ao longo do tempo. A lavagem manual

é preferivel.



