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Espatula para Bolo em Inox 18/10, 2,5mm Espessura

Informacoes do Produto

SKU: LA33416 Modelo: LA33416

Marca: LACOR EAN: 8414271334160

Imagens do Produto
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Material Inox

Descricao Resumida



Espétula para bolo em inox 18/10 com 2,5mm de espessura, ideal para corte e servico

de sobremesas em cozinhas profissionais e pastelarias.

Descricao Completa

Acolite a precisdo na sua cozinha com esta espatula para bolo em Inox 18/10, com 2,5mm de

espessura e 206mm de comprimento, ideal para confeitaria profissional.

espétula para bolo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Inox 18/10
Espessura 2,5mm

Medidas 206 x 47 x 40 mm
Peso 5049

Aplicagcbes Profissionais
Ideal para pastelarias, padarias e servicos de catering que exigem precisdo no corte e apresentagao

de bolos. Para o pasteleiro que necessita de uma ferramenta fiavel para o servi¢co continuo durante o
pico de producdo ou para a finalizacdo de sobremesas em buffets de hotelaria.

Porqué Escolher Este Equipamento
A construcao em Inox 18/10 garante maxima higiene e durabilidade, resistindo & corrosédo mesmo em
ambientes de cozinha profissional com lavagens frequentes. A espessura de 2,5mm confere

robustez para um manuseamento seguro e eficaz, enquanto o design ergonémico assegura conforto
ao longo do servico.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta espatula para bolo?



a

A espatula é fabricada em Ago Inoxidavel 18/10, garantindo alta resisténcia & corroséo e
facilidade de limpeza.

Quais as dimensdes desta espatula?

As medidas totais da espatula sdo 206 mm de comprimento, 47 mm de largura e 40 mm de

altura.

Qual a espessura do Inox utilizada?

A espatula possui uma espessura de 2,5 mm em Aco Inoxidavel 18/10, conferindo-lhe robustez
e durabilidade.

Quetipo de estabelecimentos beneficiam mais desta espatula?

Estabelecimentos de pastelaria, padaria, cozinhas profissionais e servicos de catering que
necessitem de manusear bolos e sobremesas com preciséo e higiene.

E uma espatula adequada par a uso intensivo?

Sim, a sua construgcdo em Inox 18/10 com 2,5mm de espessura confere a robustez e

durabilidade necessérias para o uso intensivo em cozinhas profissionais.



