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Garfo de Sobremesa Inox 18/10 - Conjunto 12 Pecas para Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: LA33405 Modelo: LA33405

Marca: LACOR EAN: 8414271334054

Imagens do Produto
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Marca LACOR
Modelo LA33405
EAN 8414271334054
Material Inox

Descricao Resumida



Conjunto de 12 garfos de sobremesa em aco inoxidavel 18/10 com 2,5mm de

espessura, ideais para servigco de mesa profissional em restauracéo e hotelaria.

Descricao Completa

O conjunto de 12 garfos de sobremesa em Inox 18/10, com 2,5mm de espessura, oferece
durabilidade e um toque de elegancia para qualquer servico de mesa. Cada peca de 185mm
de comprimento contribui para uma experiéncia de refeicdo cuidada, mesmo em momentos de

maior movimento.

garfo sobremesa — Caracteristicas Técnicas

Quantidade 12 pecas
Material Inox 18/10
Espessura 2,5mm

Medidas 185 x 26 x 21 mm
Peso por unidade 31g

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes tradicionais portugueses, cafés com servico de pastelaria e estabelecimentos
de hotelaria que procuram talheres com boa relacdo qualidade-preco. Adequado para o servico
continuo em espacos com cerca de 40 a 80 lugares sentados, onde a durabilidade e a apresentacdo
sdo essenciais para a experiéncia do cliente.

Porqué Escolher Este Equipamento

O conjunto de garfos de sobremesa distingue-se pela sua construcao robusta em Inox 18/10,
garantindo resisténcia a corrosao e a deformacao, mesmo com uso intensivo. A espessura de 2,5mm
confere uma sensacdo de solidez, enquanto o design classico se adapta a diversas ementas e
ambientes, assegurando um bom investimento para estabelecimentos de restauracao e hotelaria.

Perguntas Frequentes



Este conjunto de garfos é adequado para lavagem em maquina industrial?

Sim, o Inox 18/10 é altamente resistente a corrosdo e a lavagem frequente em maquinas
industriais, mantendo a sua integridade e brilho.

Qual aprincipal vantagem do material Inox 18/10?

O Inox 18/10 oferece uma excelente resisténcia a oxidacéo e a ataques de acidos alimentares,
garantindo a longevidade e a seguranca alimentar do talher.

O design destes gar fos € adequado par a eventos for mais?

O design classico e a qualidade do acabamento em Inox 18/10 tornam estes garfos versateis,
adequados tanto para o servico diario como para eventos que requeiram uma apresentacao
cuidada.

Qual o peso individual de cada garfo?

Cada garfo pesa aproximadamente 31 gramas, conferindo uma sensacdo de robustez
equilibrada na méo do utilizador.

Qual a espessura recomendada para talher es de uso profissional ?

Para uso profissional intensivo, uma espessura de 2,5 mm como a destes garfos garante uma
maior durabilidade e resisténcia a deformacéo, sendo ideal para o exigente ambiente de
cozinhas e salas de restaurante.



