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Colher de Mesa Inox 18/10 para Hotelaria - 12 Pecas

Informacoes do Produto

SKU: LA33101 Modelo: LA33101

Marca: LACOR EAN: 8414271331015

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA33101



EAN 8414271331015

Material Inox

Descricao Resumida

Conjunto de 12 colheres de mesa em aco inoxidavel 18/10, com 1,8mm de espessura,

ideal para uso intensivo em ambientes profissionais de restauracéo.

Descricao Completa

Este conjunto de 12 colheres de mesa em ago inoxidavel 18/10, com 1,8mm de espessura, foi
concebido para resistir ao uso diario e intensivo em ambientes de restauragcdo profissional,

garantindo durabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Quantidade 12 pecas
Material Aco Inoxidavel 18/10
Espessura 1,8 mm

Aplicagcbes Profissionais

Estas colheres de mesa sédo ideais para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem talheres
robustos e de facil manutencdo. Perfeitas para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
tascas, snack-bares, cantinas empresariais e escolares, bem como para servi¢os de catering e hotéis
gue procuram uma solucdo econémica e duradoura para o servico de sala. A sua resisténcia torna-
as adequadas para o uso diario em ambientes de alta rotacao.

Colher de Mesa Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricadas em aco inoxidavel 18/10, estas colheres oferecem
excelente resisténcia a corrosdo, manchas e deformacdes, garantindo uma longa vida util

mesmo com uso intensivo.
e Higiene e Facil Limpeza: O material liso e ndo poroso do inox 18/10 facilita a limpeza e a

desinfecdo, sendo apto para maquinas de lavar loica industriais, crucial para manter os

padrdes de higiene.



e Design Funcional: Com uma espessura de 1,8mm, proporcionam um equilibrio adequado
entre robustez e manuseamento confortavel para os clientes.

e Relacdo Qualidade/Preco: A compra em conjuntos de 12 pecas oferece uma solucao pratica
e econdémica para reabastecer ou iniciar o seu stock de talheres.

e Versatilidade: Adequadas para qualquer tipo de refeigdo principal, desde sopas a pratos de
carne ou peixe, adaptando-se a diversas ementas.

Qual adiferenca entreinox 18/10 e outros tipos deinox?

O inox 18/10 contém 18% de cromio e 10% de niquel, o que lhe confere uma resisténcia
superior a corrosdo e um brilho mais duradouro, sendo o padréo de qualidade para talheres
profissionais.

Estas colheres podem ser lavadas em maquinas de lavar loica industriais?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente e perfeitamente adequado para lavagem em
maquinas de lavar loica industriais, suportando ciclos de lavagem frequentes e altas
temperaturas.

A espessura de 1,8mm é suficiente para uso profissional ?

Sim, 1,8mm é uma espessura comum e robusta para talheres de uso diario em restauracao,

oferecendo boa resisténcia sem ser excessivamente pesada, ideal para 0 manuseamento

constante.

O conjunto inclui quantas colher es?

Cada embalagem contém 12 colheres de mesa, 0 que permite uma gestéo eficiente do stock e
substituicdo de pecas conforme necessario.

Sao adequadas para qualquer tipo de estabelecimento de restauracéo?

Sim, devido a sua durabilidade, higiene e design funcional, sdo uma escolha versatil para
restaurantes, cafés, cantinas, hotéis e qualquer negdcio que necessite de talheres resistentes

para o servico de mesa. 5



