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Mini Chapa de Grelhar em Ferro Fundido Quadrada 19,5x14 cm

Informacoes do Produto

SKU: LA25775 Modelo: LA25775

Marca: LACOR EAN: 8414271257759

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA25775

EAN 8414271257759

Material Ferro

Descricao Resumida



Mini chapa de grelhar em ferro fundido (19,5x14 cm) para confeção e apresentação

individual. Retém o calor, ideal para servir pratos quentes diretamente à mesa.

Descricao Completa

Confeccione grelhados perfeitos em qualquer espaço com esta mini chapa de ferro fundido,

ideal para finalizar pratos ou preparar porções individuais. O ferro fundido distribui o calor

uniformemente, garantindo uma cocção consistente e a base de madeira protege a superfície

de serviço e o utilizador.

Mini Chapa Ferro Grill — Características Técnicas

Material Ferro fundido com base em madeira

Dimensões da Chapa (L x P) 19,5 x 14 cm

Altura Total 1,7 cm (chapa) + base de madeira

Peso 900 g

Tratamento Inicial Recoberta com camada de óleo vegetal

Referência Fabricante LACOR

Aplicações Profissionais

Ideal para pequenos estabelecimentos como snack-bares, roulotes ou cafés com cozinha, onde o

espaço é limitado. Permite ao chef de cozinha finalizar pratos com um grelhado perfeito ou servir

petiscos diretamente na mesa, mantendo a apresentação cuidada em restaurantes com serviço à la

carte.

Chapa de Ferro Grill — Principais Vantagens

Construída em ferro fundido numa única peça, esta grelha garante durabilidade excecional e uma

distribuição de calor superior, otimizando a confeção dos alimentos. A base de madeira amovível

confere versatilidade, permitindo servir diretamente à mesa com segurança e elegância.

Perguntas Frequentes



A chapa vem recoberta com uma camada de óleo vegetal para proteção. Recomenda-se lavar

com água quente e uma escova macia, secar imediatamente e aplicar uma fina camada de óleo

antes da primeira utilização para garantir a longevidade.

Como devo realizar a primeira utilização desta mini chapa de ferro grill?

?

O ferro fundido é um excelente condutor de calor, distribuindo-o de forma homogénea e

retendo-o por mais tempo. Isto resulta numa confeção mais uniforme e permite manter a

comida quente enquanto é servida.

Qual a vantagem de usar ferro fundido para grelhar?

?

Esta informação não está especificada nos dados fornecidos. Recomenda-se verificar a

compatibilidade com o seu tipo de fogão antes da compra.

Posso usar esta chapa em fogões de indução?

?

Não, a base de madeira não deve ser imersa em água nem colocada na máquina de lavar loiça.

Limpe-a com um pano húmido e seque-a imediatamente para evitar danos.

A base de madeira pode ir à máquina de lavar loiça?

?

A superfície de confeção útil desta chapa de ferro grill mede aproximadamente 19,5 x 14 cm,

sendo ideal para porções individuais ou para finalizar pratos rapidamente.

Qual o tamanho da superfície útil desta grelha para confeção?

?


