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Amaciador de Carne Profissional Aco Inoxidavel - 38 Laminas

Informacoes do Produto

SKU: SK655600 Modelo: ABS-HD

Marca: SKYMSEN EAN: 7895707655607

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca SKYMSEN
Modelo ABS-HD

EAN 7895707655607
Instalacéo De Bancada
Material Inox

Poténcia Até 3 kW



Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Amaciador de carne profissional em aco inoxidavel com 38 laminas e sistema de gaveta

para facil limpeza. Amacia cortes até 2 cm de espessura, otimizando a confecgéo.

Descricao Completa

Aumente a eficiéncia na sua cozinha profissional com este amaciador de carne em aco
inoxidavel, concebido para processar até 500 Kg/h. O inovador sistema de gaveta permite a
facil remocdo e instalagdo do conjunto de laminas, garantindo agilidade na limpeza e

manutencao, essencial durante o rush de servigo.

amaciador de carne — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Producéo 500 Kg/h

Material Aco Inoxidavel

Capacidade de Carne Méax. 2 cm espessura, 17 cm comprimento
Poténcia 368 W

Tensdo ~230V

Dimensdes Produto (CxL xA) 245 mm x 530 mm x 465 mm

Peso Liquido 27.1Kg

. . Sistema de seguranca, Acessorio para cortar em tiras
Acessorios I ncluidos i .
disponivel

AplicacOes Profissionais



Ideal para estabelecimentos que necessitam de processar grandes volumes de carne rapidamente,
como hamburgarias, churrasqueiras e restaurantes com servico continuo. O Chef de cozinha que
procura otimizar o tempo de preparac¢do do mise en place para garantir a rapidez no servico durante

0 almoco ou jantar encontrard neste equipamento uma mais-valia significativa.

Amaciador de Carne — Principais Vantagens

Com uma producao de 500 Kg/h e construido inteiramente em aco inoxidavel, este amaciador
garante durabilidade e conformidade com normas de higiene. O sistema de gaveta para o conjunto
de laminas simplifica a limpeza e manutencao, reduzindo o tempo de inatividade. O resultado final &
uma carne mais tenra, pronta para confecdo em menos tempo, otimizando o rendimento e a

satisfacdo do cliente.

Perguntas Frequentes

Quetipo de carne este amaciador processa eficientemente?

Este amaciador foi concebido para carnes com uma espessura maxima de 2 cm e um
comprimento de até 17 cm, tornando-o ideal para cortes comuns em hamburguerias e

restaurantes.

Qual a capacidade de producéo por hora deste equipamento?

O amaciador de carne ABS-HD possui uma impressionante capacidade de producao de 500 Kg
por hora, ideal para operagfes de grande volume.

Como o sistema de gaveta facilita a manutengao?

O sistema inovador de gaveta permite a remocao, limpeza e instalagdo do conjunto de laminas
de forma rapida e descomplicada, minimizando o tempo de paragem da maquina.

Este equipamento inclui funcionalidades de seguranca?

Sim, o amaciador de carne ABS-HD esta equipado com um sistema de seguranca integrado

para garantir a operagéo segura do utilizador.
I)

A construcao em ago inoxidavel traz beneficios para a oper acdo em cozinhas profissionais?



Completamente. O aco inoxidavel assegura a durabilidade, resisténcia & corrosdo e facilita a
limpeza, cumprindo rigorosas normas de higiene essenciais em cozinhas profissionais.



