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Batedor de Batidos e Milkshakes com Copo Inox e Sensor de Seguranca

Informacoes do Produto

SKU: SK705411 Modelo: BMS

Marca: SKYMSEN EAN: 7895707705418

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca SKYMSEN
Modelo BMS

EAN 7895707705418
Instalacéo De Bancada

Descricao Resumida



Batedor de batidos e milkshakes com copo em acgo inoxidavel e sensor de seguranca.
Ideal para cafés, snack-bares e gelatarias que procuram eficiéncia na preparacao de
bebidas.

Descricao Completa

Prepare milk shakes e batidos gelados com este batedor profissional de 500W, concebido

para operacao continua em estabelecimentos com elevada rotacdo. A sua construcao em aco
inoxidavel e o sistema de seguranc¢a garantem durabilidade e conformidade, essenciais para o

servi¢o rapido de bares e cafetarias.

batedor milk shake profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Poténcia 500 W

Tensdo ~230V

Capacidade 0.8L

Velocidade 15.000 RPM

Material Aco Inoxidavel

Dimensfes (CxL xA) 240 mm x 235 mm x 525 mm
Peso Liquido 3.8 Kg

Fabricado em Brasil

Aplicacbes Profissionais

Ideal para o gestor de snack-bar ou cafetaria que necessita de preparar rapidamente milk shakes,
batidos de fruta e cocktails de gelo em volume. Para o proprietario de roulote que procura eficiéncia e
fiabilidade durante os horarios de pico, este batedor assegura um servico continuo e de qualidade.

Batedor Profissional - Principais Vantagens



A elevada velocidade de 15.000 RPM garante a emulsificacdo perfeita de bebidas em segundos,
otimizando o tempo de servi¢co no "rush”. O copo e a estrutura em aco inoxidavel asseguram maxima
higiene e durabilidade, resistindo ao uso intensivo e facilitando a limpeza apds cada servico, crucial
para manter os padrées de qualidade e seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Quetipo de bebidas posso preparar com este equipamento?

Este batedor é ideal para milk shakes, batidos de fruta, cocktails com gelo e outras bebidas
geladas que exijam uma emulsificacéo rapida e homogénea.

Qual a capacidade do copo deste batedor ?

O copo tem uma capacidade de 0.8 litros, adequada para porc¢des individuais ou duplas em
ambientes de bar e cafetaria.

O batedor possui sistema de seguranca?

Sim, este equipamento esta equipado com um sistema de seguranca que impede o
funcionamento caso o copo ndo esteja corretamente posicionado, garantindo a seguranca do
operador.

E facil delimpar ap6s o uso?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel facilita a limpeza. O copo é removivel, permitindo uma
higienizagéo rapida e eficaz apds cada utilizacao.

Qual a utilidade do motor potente de 15.000 RPM ?

A alta velocidade de rotacdo assegura uma mistura rapida e homogénea dos ingredientes,
criando texturas cremosas e evitando a formag¢do de grumos, essencial para a qualidade final
das bebidas e para a rapidez no atendimento.



