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Liquidificador Triturador Profissional 8 Litros Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SK625582 Modelo: LAR-08MB-HD

Marca: SKYMSEN EAN: 7895707625587

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca SKYMSEN
Modelo LAR-08MB-HD
EAN 7895707625587
Capacidade (L) 7-10L
Instalac&o De Chéo

Tipo Liquidificadora



Descricao Resumida

Liquidificador triturador profissional de 8 litros em aco inoxidavel, ideal para picar, moer,

misturar e triturar alimentos. Com sistema de seguranca e baixa rotacdo para

preparacdes consistentes.

Descricao Completa

Triturador profissional de 8 litros com motor de 368W, ideal para emulsificar, misturar e triturar

ingredientes para cremes, molhos e nutricdo enteral em cozinhas profissionais e pastelarias.

liquidificador profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 8L

Poténcia 368 W

Tensdo ~230V

Velocidade 3500 RPM

Material Aco Inoxidavel

Dimensfes (CxL xA) 330 mm x 320 mm x 750 mm
Peso Liquido 11.1 Kg

Sistema de Seguranca Sim

Copo Aco Inoxidavel

AplicacOes Profissionais

Este liquidificador profissional é essencial para estabelecimentos que necessitam de preparar bases
consistentes rapidamente. Para o Chef de pastelaria que produz cremes e pudins diariamente, ou
para o gestor de snack-bar que necessita de molhos e maioneses frescas para o servico de almoco,



a sua capacidade de 8 litros e a variedade de fung¢des (misturar, emulsionar, triturar) garantem
eficiéncia e versatilidade na preparacao de alimentos.

Liquidificador de Acgo Inoxidavel — Principais Vantagens

O copo e o eixo em aco inoxidavel, com acoplamento em aco microfundido, asseguram durabilidade
e facilidade de limpeza, cumprindo normas de higiene. O sistema de seguranca integrado garante a
operacdo apenas com o copo devidamente posicionado, essencial em ambientes de producéo
intensiva. A sua capacidade de 8 litros permite processar maiores quantidades de uma soO vez,
otimizando o tempo durante os picos de servico.

Perguntas Frequentes

Quetipo dereceitas posso preparar com este liquidificador profissional?

Pode preparar uma vasta gama de receitas, incluindo cremes, gelados, maioneses, molhos,
purés, sopas, pudins, algumas receitas de tortas e massas leves como panquecas, bem como
formulagBes para nutricdo enteral.

E seguro utilizar este equipamento com ingredientes quentes?

Sim, o copo em aco inoxidavel permite o preparo com ingredientes quentes, garantindo
seguranca e durabilidade.

Qual a poténcia e velocidade deste liquidificador ?

O liquidificador possui uma poténcia de 368W e uma velocidade de 3500 RPM, adequada para
uma ampla variedade de tarefas de processamento de alimentos.

O quesignifica o sistema de segur anca deste equipamento?

O sistema de seguranca assegura que 0 equipamento s6 funciona quando o copo esta
corretamente montado, prevenindo acidentes durante a operacdo em cozinhas profissionais.

Esteliquidificador é adequado para cozinhas com alto volume de servico?

Sim, com uma capacidade de 8 litros, motor robusto e construcdo em acgo inoxidavel, estg
liquidificador profissional é ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias e servicos de



catering que lidam com producdo continua e necessitam de equipamentos fiaveis e de baixo
custo de manutencao.



