
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
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Disco para Cortador de Legumes - Corte Cubos 10mm Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: SK702110 Modelo: GC10

Marca: SKYMSEN EAN: 7895707702110

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca SKYMSEN

Modelo GC10

EAN 7895707702110

Tipo Cortadora

Material Inox

Descricao Resumida



Disco de corte em aço inoxidável para cortadores de legumes profissionais, ideal para

produzir cubos de 10mm. Essencial para preparação rápida e uniforme.

Descricao Completa

Corte cubos de 10mm com precisão para queijos e legumes com o disco GC10, um acessório

essencial para a sua cortadora de legumes Skymsen PA-7 PRO. Ideal para otimizar a mise en

place em cozinhas profissionais, garantindo uniformidade em cada corte, mesmo durante o

rush do serviço.

disco cortador legumes — Aplicações Profissionais

Para o Chef de restaurante ou gestor de snack-bar que necessita de preparar grandes volumes de

ingredientes com rapidez e uniformidade, o disco GC10 assegura um corte de cubo perfeito.

Essencial para estabelecimentos que preparam saladas, garnitures, ou até mesmo para a produção

de queijo ralado ou em cubos para empratamento.

Disco GC10 — Principais Vantagens

Construído inteiramente em aço inoxidável de alta qualidade, este disco garante durabilidade e

conformidade com as normas de higiene alimentar (HACCP). O corte de 10mm em cubo assegura

uma consistência superior em comparação com métodos manuais ou discos genéricos, otimizando o

tempo de preparação e a apresentação final dos pratos.

Características Técnicas

Compatibilidade
Cortadora de legumes Skymsen PA-7 PRO (código

703818)

Tipo de Corte Cubo de 10mm

Material Aço inoxidável

Dimensões do Disco (C×L×A) 220 mm × 220 mm × 28 mm

Peso Líquido 0.96 Kg



Inclui Suporte e kit de limpeza

Perguntas Frequentes

Não, o disco GC10 foi especificamente concebido para a cortadora de legumes Skymsen PA-7

PRO (código 703818). A sua utilização em outros modelos não é garantida.

Este disco é compatível com outros modelos de cortadoras além do PA-7 PRO?

?

O disco GC10 permite um corte preciso em cubos de 10mm, ideal para uniformizar a textura e o

tamanho dos ingredientes em diversas preparações culinárias.

Qual a espessura do corte em cubo que este disco proporciona?

?

Este disco é ideal para o corte em cubo de queijos duros e legumes firmes, como batatas,

cenouras ou beterrabas. Permite uma preparação rápida e uniforme destes ingredientes.

Que tipo de alimentos posso cortar com este disco?

?

Sim, o disco é fabricado em aço inoxidável, o que facilita a limpeza. Além disso, inclui um

suporte e um kit de limpeza específicos para auxiliar na manutenção higiénica do acessório.

O disco e os seus componentes são fáceis de limpar?

?

O uso do disco GC10 garante uma uniformidade de corte em cubo de 10mm impossível de

replicar manualmente, o que otimiza o tempo de preparação, reduz desperdícios e melhora a

apresentação visual dos pratos, crucial para estabelecimentos com alto volume de serviço.

Que benefícios traz o uso deste disco em comparação com o corte manual?

?


