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Maquina Café Filtro Inox Automatica 2.2L

Informacoes do Produto

SKU: MS6.0.145.0009 Modelo: T200
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 196 x 360 x 563 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo T200
Capacidade (L) Até 6 L

Tipo Maquina de Café

Descricao Resumida



Maquina de café profissional em inox com enchimento automatico e termo de 2.2L

incluido. Ideal para um servico eficiente e de qualidade.

Descricao Completa

Méaquina Café Profissional — Principais Vantagens

Equipe o seu estabelecimento com uma solucéo eficiente e duradoura para o servico de café. Este
equipamento de café de filtro, concebida em aco inoxidavel robusto, assegura uma preparacao de
bebida de forma consistente e com qualidade superior para os seus clientes. O design pensado na
funcionalidade garante facilidade de operacao e manutencéo, ideal para ambientes de restauracéo
movimentados.

A pensar na seguranca e na longevidade, conta com um dispositivo que previne o
sobreaquecimento, protegendo o investimento e garantindo um funcionamento fiavel a longo prazo.
Além disso, a ligacdo direta a rede hidrica automatiza o processo de enchimento, poupando tempo e
otimizando a produtividade da sua equipa. Acompanha ainda um termo de inox de 2,2 litros, pronto

para servir.
AplicacBes Profissionais

Este sistema de café é uma escolha excelente para uma vasta gama de negécios na hotelaria e
restauracdo, como cafés, hotéis, buffets e salas de pequeno-almoco, onde a demanda por café
fresco é constante. O seu mecanismo de enchimento automéatico e a capacidade do termo permitem
manter uma oferta continua, mesmo em picos de servico. Perfeitamente adequado para cozinhas
profissionais e areas de self-service, garante que os seus clientes desfrutem sempre de um café
delicioso e quentinho.

A resisténcia e facilidade de limpeza do aco inoxidavel tornam-na também ideal para empresas de
catering e eventos, onde a agilidade e a higiene séo prioritarias. O filtro ergonémico facilita o
manuseamento, e 0s pés em ABS proporcionam estabilidade, adaptando-se a qualquer espaco de
trabalho no seu restaurante ou cafetaria.

Caracteristicas Técnicas

Construcgéo Aco inoxidavel

Porta-filtro Ergondémico (& 90 mm), aco inoxidavel com punho atérmico



Seguranca Dispositivo anti-aquecimento a seco

Pés ABS

Conexao hidrica Ligacéo a rede 3/4”
Termo incluido 1 termo de inox de 2.2 |
Dimensdes (LPA) 196x360x563 mm

Perguntas Frequentes

1. Qual o material principal de construcdo desta maquina de café?
O equipamento é construido integralmente em aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essenciais para o uso profissional.

2. O termo de inox esta incluido na compra do produto?
Sim, esta maquina de café inclui um termo de inox com capacidade de 2.2 litros, pronto para ser

usado para servir e manter o café quente.

3. Esta maquina de café necessita de ligagcdo arede de agua?
Sim, o modelo dispde de uma ligacao automatica a rede hidrica de 3/4”, o que facilita 0 enchimento e
0 uso continuo, sem a necessidade de reabastecimento manual constante.

4. Que tipo de filtro € compativel com esta maquina?
A maquina foi concebida para utilizar um porta-filtro ergonémico de @ 90 mm, também em aco
inoxidavel e com punho atérmico, otimizado para a extracdo do café de filtro.

5. Existem recursos de seguranca incorporados no equipamento?

Sim, a maquina esta equipada com um dispositivo de seguranca eficaz que impede o0 aquecimento a
seco, protegendo o aparelho contra danos e garantindo a seguranca operacional no seu
estabelecimento.



