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Bancada Refrigerada com Pio Inox 255L -2/+8°C

Informacoes do Produto

SKU: MS0161.462.037A Modelo: GTRS-150-F HC
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 1492 x 600 x 850 cm
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Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo GTRS-150-F HC
Capacidade (L) 201-400 L
Instalacéo De Chéo

Linha 600



Temperatura Positiva

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada refrigerada de aco inoxidavel com pio integrado, 255 litros de capacidade e

temperatura de -2/+8°C para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Bancada Refrigerada — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo, este balcéo frigorifico
combina funcionalidade de preparacdo com capacidade de conservacao refrigerada. A sua estrutura
robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilita a higiene, tornando-a numa aquisicao
indispensavel para o fluxo de trabalho diario.

A integracdo de um pio generoso, com dimensdes de 350x360x150 mm, confere uma solucéo prética
para tarefas de lavagem e preparacdo de alimentos, otimizando o espaco e a eficiéncia na sua
cozinha. O design inclui pés regulaveis para se adaptar perfeitamente a diferentes alturas de
trabalho, melhorando a ergonomia para a sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento € ideal para cozinhas de restaurantes, bares, hotéis e estabelecimentos de
catering que necessitam de uma superficie de trabalho refrigerada e a capacidade de lavagem
integrada. E perfeita para a preparacdo de saladas, sanduiches, sobremesas e outros alimentos que
requerem conservacao a temperaturas controladas, minimizando as deslocagfes e maximizando a
produtividade.

A sua versatilidade permite que seja utilizada como estacéo de trabalho principal ou como apoio em
areas de preparacdo especificas, otimizando o fluxo de trabalho e garantindo a frescura dos
ingredientes. A qualidade dos materiais e a eficiéncia da refrigeracdo sdo cruciais para manter os
mais elevados padrdes de seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Interior e Exterior Aco inoxidavel (exceto painel posterior galvanizado)



Acabamentos Internos

Isolamento

Tipo de Frio

Controlo de Temperatura

Portas

Evaporacado da Condensacéao

Evaporador

Drenagem

Pés

Temperatura de Trabalho
Aba

Gas Refrigerante

Grupo Refrigerador
Grelhas Incluidas

Pio Integrado
Dimensdes (LPA)
Poténcia

Poténcia Frigorifica
Alimentacé&o Elétrica
Capacidade Bruta/Liquida
Numero de Portas

Classe Energética

Angulos, fundo e planos arredondados
Poliuretano injetado (40 kg/m3), sem CFC
Ventilado

Termaostato eletronico digital

Dispositivo automéatico de fecho e fixacao de abertura

Automatica

Tratamento anti-corroséo

Fundo com orificio para escoamento de agua
Aco inoxidavel regulaveis em altura
-2/+8°C

100 mm

R-290

Deslizante para facil limpeza e assisténcia
1 por porta

350x360x150 mm

1492x600x850 mm

0.249 kW

0.369 kW

230V/1/50 Hz

2551/ 1531

Perguntas Frequentes

Qual aimportéancia do isolamento de poliuretano neste balcéo refrigerado?
O isolamento de poliuretano injetado, com densidade de 40 kg/m3 e isento de CFC, garante uma



elevada eficiéncia energética. Isto minimiza as perdas de frio, contribuindo para uma conservacao
mais eficaz dos alimentos e uma reducao dos custos operacionais.

Como funciona o sistema de frio ventilado e quais os seus beneficios?

O sistema de frio ventilado assegura uma distribuicdo homogénea da temperatura no interior da
bancada, mantendo os alimentos frescos por mais tempo. Além disso, previne a formacéo excessiva
de gelo, o que prolonga a vida Util do equipamento e facilita a sua manutencao.

Este equipamento possui funcionalidades que facilitam a limpeza?

Sim, o design com angulos, fundo e planos arredondados, juntamente com o grupo deslizante, torna
a limpeza e a manutencao deste balcdo refrigerado extremamente faceis. O fundo com orificio de
drenagem de agua também simplifica a remocao de liquidos, garantindo a maxima higiene.

Quais sao as vantagens da utilizacdo do gas refrigerante R-290?
O gas refrigerante R-290 é uma alternativa ecolégica e eficiente, com um baixo impacto ambiental.
Garante um desempenho de refrigeracdo superior, ao mesmo tempo que cumpre as

regulamenta¢Bes ambientais mais recentes, sendo uma escolha sustentavel para o seu negdcio.

Que tipo de estabelecimentos beneficiardo mais com este balcdo com lava-loica?

Este balcao com pia é ideal para estabelecimentos que necessitam de otimizar o espaco de trabalho
e as operacdes de preparacdo, como restaurantes, snack-bares, pastelarias e charcutarias. A
combinacao de refrigeracédo e lavagem num s6 equipamento melhora a eficiéncia e a funcionalidade
da sua cozinha.



