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Armario Frigorifico Profissional 868L - Frio Ventilado

Informacoes do Produto

SKU: MS0108.462.009 Modelo: GARS-1202
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 227 kg Dimensdes: 1388 x 726 x 2067 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo GARS-1202
Capacidade (L) 701-1000 L
Instalacéo De Chéo

Refrigeracao Ventilado



Tipo Armario

Descricao Resumida

Armario refrigerador profissional de 868L com frio ventilado e portas de fecho

automatico. Ideal para conservagao otimizada de alimentos em hotelaria.

Descricao Completa

Armaério Frigorifico Profissional — Armario de Conservacdo — Principais Vantagens

Este conservador refrigerado destaca-se pela sua construcao robusta em aco inoxidavel, garantindo
durabilidade e higiene para qualquer cozinha profissional. O sistema de frio ventilado proporciona
uma distribuicdo uniforme da temperatura, essencial para a conservacao otimizada dos alimentos.
Com um isolamento de poliuretano injetado sem CFC, este equipamento assegura uma excelente
eficiéncia energética e um impacto ambiental reduzido, acompanhado de uma classe energética E.

Equipado com um controlo eletrénico de temperatura e descongelagdo, incluindo um visor digital,
oferece precisao e facilidade de operacao. As duas portas incluem um dispositivo automatico de
fecho, minimizando a perda de frio. A descongelacdo é automatica, e a evaporacdo automatica da
agua de condensacdao, juntamente com um evaporador com tratamento anticorrosao, garantem uma
manutencdo simplificada e uma vida util prolongada do aparelho. Os pés em ago inoxidavel,
regulaveis em altura, permitem um ajuste perfeito a qualquer ambiente de trabalho.

Aplicacbes Profissionais

Este refrigerador € a solucéo ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e outros estabelecimentos de
restauracdo que necessitam de um equipamento fiavel e de grande capacidade para a conservacao
de produtos frescos. A sua capacidade de 868 litros e as seis grelhas internas permitem uma
organizacgdo eficiente do espago, adaptando-se a variados tipos e quantidades de produtos. A faixa
de temperatura de -2°C a +8°C é perfeita para manter carnes, laticinios, vegetais e outros
ingredientes em condicdes 6timas.

A construcdo em inox facilita a limpeza e cumpre com as mais rigorosas normas de higiene
alimentar, tornando-o indispensavel para cozinhas de alto volume e exigéncia. A robustez e a
tecnologia avancada fazem deste equipamento um investimento inteligente para a sua cozinha,
assegurando a qualidade dos seus ingredientes e a eficiéncia operacional diaria.

Caracteristicas Técnicas



Dimensdes (LPA) 1388x726x2067 mm

Temperatura -2/+8°C
Volume da Camara (bruto/liquido) 12001/ 868 |
Poténcia 0.337 kW
Poténcia Frigorifica 0.593 kW
Alimentacédo Elétrica 230V/1/50 Hz
Peso 227 kg

Gas Refrigerante R-290 (81 g)
Portas 2

Grelhas 6

Classe Energética E

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total deste equipamento frigorifico?
Este equipamento possui uma capacidade bruta de 1200 litros, com uma capacidade liquida
utilizavel de 868 litros, distribuida em seis grelhas.

Qual o tipo de frio utilizado e as suas vantagens?

O aparelho utiliza frio ventilado, o que garante uma distribuicio homogénea da temperatura no
interior, ideal para a conservagdo de diferentes tipos de alimentos e evitando a formacgdo de gelo
excessivo.

Este armario frigorifico € adequado para que tipo de estabelecimentos?
E perfeitamente adequado para restaurantes, pastelarias, hotéis, e qualquer cozinha profissional que
exija um armazenamento refrigerado eficiente e de grande volume.

Quais os principais materiais de construcéo e quais os seus beneficios?

O interior e exterior sdo em aco inoxidavel, a excecado do painel posterior galvanizado, garantindo
elevada durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, essencial para ambientes
profissionais.

Como é feita aregulacéo e controlo da temperatura?
A regulacdo da temperatura é eletrénica, com um visor digital para controlo preciso. A funcédo de
descongelacao é automética, facilitando a gestdo e manutencao do aparelho.



