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Armaério Frigorifico Profissional Porta de Vidro 386L

Informacoes do Produto

SKU: MS0108.462.026 Modelo: GARS-601 PV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 120 kg Dimensdes: 693 x 726 x 2067 cm

Imagens do Produto

Marca MAGNUS
Modelo GARS-601 PV
Capacidade (L) 201-400 L
Instalacéo De Chéo

Tipo Armario



Descricao Resumida

Armario frigorifico profissional com porta de vidro, 386L, ideal para exposi¢do e

conservacao de alimentos e bebidas. Eficiéncia e durabilidade.

Descricao Completa

Armaério frigorifico profissional — Arméario Refrigerado — Principais Vantagens

Este conservador vertical com porta de vidro é a solucdo ideal para estabelecimentos que procuram
visibilidade e conservacao eficiente. Projetado em aco inoxidavel robusto, garante durabilidade e facil
higiene, essenciais em qualquer cozinha profissional ou espago de restauragdo. O seu sistema de
frio ventilado assegura uma distribuicio homogénea da temperatura, mantendo os produtos frescos
e apelativos para os seus clientes.

Com controlo eletrénico e descongelacdo automatica, a gestdo da temperatura é simplificada,
otimizando o consumo energético e a preservacao dos alimentos. A porta de fecho automatico e o
evaporador com tratamento anticorrosédo sédo detalhes que aumentam a longevidade do equipamento
e a seguranca alimentar. Os pés regulaveis em altura permitem uma perfeita adaptagéo a qualquer
superficie, facilitando a instalacdo e a limpeza.

Aplicagcbes Profissionais

Este frigorifico expositor é perfeitamente adequado para uma vasta gama de aplicacbes comerciais,
desde restaurantes, cafés e pastelarias até hotéis e supermercados. E excelente para a exposicdo e
conservacao de bebidas, produtos lacteos, sobremesas e outros alimentos que necessitem de
refrigeracdo constante e de serem visiveis ao publico. A sua capacidade de 386 litros liquidos
oferece espacgo suficiente para uma organizacéo eficiente do stock.

Devido a sua construgdo em ago inoxidavel e caracteristicas técnicas avancadas, este armario de
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conservacdo € uma mais-valia para operacdes que exigem rigor na manutencdo do frio e
apresentacao impecavel dos produtos. A sua eficiéncia energética de classe C também contribui
para a reducao dos custos operacionais, um fator crucial no setor da hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Dimensoes (LPA) 693x726x2067 mm

Temperatura -2/ +8 °C



Volume da camara (bruto/liquido) 600 1/386 |

Poténcia 0.251 kW
Poténcia frigorifica 0.369 kW
Alimentacdao elétrica 230V/1/50 Hz
Peso 120 kg

Gas refrigerante R-290 (114 g)
Portas 1 (vidro)
Grelhas g

Classe energética C

Perguntas Frequentes

1. Qual a temperatura de funcionamento deste armario frigorifico?
Este armario frigorifico opera numa gama de temperaturas de -2 a +8 °C, sendo ideal para a
conservacao de uma variedade de alimentos e bebidas que requerem refrigeragéo.

2. O gas refrigerante utilizado é amigo do ambiente?
Sim, o gas refrigerante utilizado é o R-290, conhecido pela sua elevada eficiéncia energética e baixo
impacto ambiental, contribuindo para a sustentabilidade do seu negécio.

3. E possivel ajustar a altura dos pés do equipamento?
Sim, o armario esta equipado com pés em aco inoxidavel que sédo regulaveis em altura, permitindo
uma adaptacao perfeita a diferentes tipos de piso e facilitando a limpeza.

4. A porta de vidro oferece alguma funcionalidade especial?
Sim, a porta de vidro possui um dispositivo de fecho automatico que garante a conservacao da
temperatura interna, minimizando a perda de frio e otimizando a eficiéncia.

5. Este equipamento € adequado para padarias e pastelarias?

Com a sua porta de vidro e excelente visibilidade, este armario é perfeito para pastelarias e padarias
que desejam expor produtos como bolos, doces e sandes refrigeradas, mantendo-os frescos e
visiveis para os clientes.



