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Maquina de Chantilly Refrigerada 2 Litros Compacta

Informacoes do Produto

SKU: MS0315.86.010 Modelo: PRIMA 2
Marca: Telme EAN: N/D
Dimensdes: 250 x 410 x 400 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Telme
Modelo PRIMA 2
Capacidade (L) Até 6 L

Descricao Resumida



Maquina profissional compacta de 2 litros para producdo de chantilly, cremes e

mousses. Refrigeracdo a ar garante produto sempre fresco e até 150% de rendimento.

Descricao Completa

Producéo de Chantilly Profissional — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a sua producéo de chantilly, cremes aromatizados e mousses, esta unidade
compacta integra-se perfeitamente em qualquer espaco de trabalho. O seu design ergondémico
facilita a utilizacdo diaria, garantindo resultados consistentes e de alta qualidade. E uma solugéo
eficiente para estabelecimentos que procuram um equipamento fidvel para a confecdo de
sobremesas e decoragoes.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafeterias, restaurantes e hotéis, esta maquina de natas é indispensavel para
criar guarnicdes e recheios delicados. A sua capacidade de processar ingredientes com refrigeracao
a ar assegura a estabilidade e frescura dos produtos, fundamental em ambientes de preparacéo
alimentar que exigem rigor. Este aparelho permite uma preparacao rapida e higiénica, elevando o
padrdo das suas criac@es culinarias.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 2 litros

Dimensdes (LPA) 250x410x400 mm

Refrigeracao A ar (compressor)

Temperatura de operacéo Chantilly a 4°C

Rendimento Até 150% de crescimento por litro
Cuba Extraivel para facil limpeza
Tampa Transparente para observacao

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade méaxima deste equipamento?
A maquina de chantilly tem uma capacidade de 2 litros, ideal para neg6cios com volume de producéo
médio, garantindo sempre a frescura do produto.

E facil de limpar e manter?Sim, a cuba é extraivel, o que facilita significativamente a higiene e
limpeza diarias do equipamento, essencial para a seguranca alimentar.

Que tipo de refrigeracédo utiliza?
O aparelho dispde de um sistema de refrigeracdo a ar com compressor integrado, mantendo o
chantilly & temperatura ideal de 4°C para o seu perfeito batimento.

Poderei usar o equipamento para outros cremes?
Absolutamente. Esta maquina é versatil, permitindo também a preparacdo de cremes aromatizados e
mousses, expandindo as opg¢fes da sua ementa.

Que rendimento posso esperar das natas?
Com este sistema, as natas podem crescer até 150% por cada litro, o que significa que 1 litro de
natas resultara em 2.5 litros de chantilly pronto a utilizar.



