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Acesso rapido
ao produto

Produtora de Gelado Vertical 25 L/h

Informacoes do Produto

SKU: MS0305.86.038 Modelo: PRATICA 15-25

Marca: Telme EAN: N/D

Dimensões: 470 x 510 x 960 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Telme

Modelo PRATICA 15-25

Capacidade (L) 16–25 L

Descricao Resumida



Produtora de gelado vertical profissional com capacidade de 25 L/h e condensação a

ar, ideal para produção eficiente e consistente em qualquer negócio.

Descricao Completa

Máquina de Gelados Vertical — Principais Vantagens

Equipamento de produção de gelado com design vertical para otimizar o espaço e facilitar o

processo de confeção. Permite um enchimento conveniente e mantém o produto visível durante todo

o ciclo de fabrico, assegurando controlo total e resultados consistentes para a sua confeitaria. A

tecnologia de arrefecimento rápido e uniforme minimiza o tempo de preparação enquanto maximiza a

qualidade.

Com um sistema de arrefecimento eficiente, esta unidade garante que cada lote de gelado atinja a

textura e consistência ideais. A capacidade de adicionar ingredientes a qualquer momento

proporciona flexibilidade criativa, permitindo a personalização de receitas e a experimentação com

novos sabores. O controlo preciso de tempo e temperatura adapta-se a diversas quantidades de

mistura, garantindo sempre a perfeição.

Aplicações Profissionais

Esta produtora de cremes gelados é ideal para pastelarias, gelatarias, restaurantes e hotéis que

procuram um equipamento robusto e fiável para a criação de gelados artesanais de alta qualidade. A

sua capacidade de produção de 25 litros por hora é perfeita para negócios com volume médio a alto,

assegurando que nunca faltará produto fresco para satisfazer os seus clientes. A versatilidade do

aparelho adapta-se a diferentes tipos de sorvetes e gelados, tornando-o um ativo valioso em

qualquer cozinha profissional.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LPA) 470x510x960 mm

Capacidade de Produção 25 L/h

Condensação Ar (disponível a água ao mesmo preço)

Cilindro Vertical



Característica Detalhe

Evaporador Paredes e fundo do cilindro

Controlo Tempo e Temperatura

Volume Adicional Aumento médio entre 25 a 30%

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade produtiva horária desta produtora de gelados?

A máquina tem uma capacidade de produção de 25 litros de gelado por hora, sendo adequada para

estabelecimentos com uma procura consistente de gelado fresco.

É possível adicionar ingredientes durante o ciclo de produção?

Sim, o design do equipamento permite a adição de ingredientes a qualquer momento, oferecendo

flexibilidade para criar e personalizar as suas receitas de gelado.

Que tipo de condensação utiliza este modelo?

Este modelo dispõe de condensação a ar, com a opção de condensação a água disponível sem

custo adicional, adaptando-se às necessidades da sua instalação.

Como o equipamento assegura a qualidade e consistência do gelado?

O evaporador nas paredes e no fundo do cilindro garante uma refrigeração rápida e homogénea, e o

controlo de tempo e temperatura assegura resultados uniformes, independentemente da quantidade

de mistura.

Esta máquina é adequada para que tipos de estabelecimentos comerciais?

É perfeitamente indicada para gelatarias, pastelarias, restaurantes e hotéis que desejam oferecer

gelados artesanais de alta qualidade e com um processo de produção eficiente.


