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Fry-top a Gas Profissional, Cromoduro, 780x720 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1134.220.015C Modelo: MGFT998L CRD
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 100 kg Dimensdges: 800 x 900 x 250 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo MGFT998L CRD
Energia Gas

Instalacéo De Bancada

Largura (mm) 600-1000 mm



Linha 550, 600, 900

Descricao Resumida

Fry-top a gas profissional, com placa lisa em cromoduro 780x720 mm e 16 kW de

poténcia. Ideal para cozinhas de alta exigéncia em restauragao.

Descricao Completa

Concebido para a restauracdo profissional, este equipamento de confecdo a gas oferece uma
superficie de cozedura lisa em cromoduro, ideal para preparar uma vasta gama de alimentos. E a
solucdo perfeita para cozinhas de alto volume, proporcionando eficiéncia e durabilidade na
preparacdo de refeigcbes. A construcao robusta em aco inoxidavel assegura uma longa vida util e
facilita a higienizagéo.

fry-top a gas — top — Principais Vantagens

Este fogdo industrial destaca-se pela sua placa em cromoduro, que garante uma distribuicdo
uniforme do calor e uma excelente resisténcia a riscos e corrosdo. O design inteligente inclui um anti-
salpico ergondmico e manipulos com anéis de protecdo, otimizando a seguranca e o conforto do
trabalho. O acesso frontal aos componentes simplifica a manutencéo, contribuindo para a reducéo de
custos operacionais e maximizacéao da produtividade.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é uma adicao valiosa para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes
movimentados a cantinas de hotelaria e estabelecimentos de restauracéo rapida. A sua versatilidade
permite grelhar carnes, peixes e vegetais, ou preparar pequenos-almog¢os e menus completos com
agilidade e consisténcia excecional. A sua robustez adapta-se perfeitamente as exigéncias de um
ambiente de trabalho rigoroso.

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LPA) 800x900x250 mm

Alimentacéo Gas

Poténcia total 16 kw



Peso 100 kg
Material da Estrutura Aco inoxidavel

Tipo de Placa Lisa, Cromoduro

Perguntas Frequentes

Qual a melhor forma de limpeza e manutencéao deste fry-top?
A limpeza deve ser feita com produtos suaves e um pano humido, evitando abrasivos. Recomenda-
se a limpeza diaria da superficie de cozedura para manter a sua eficacia e higiene.

Este equipamento é adequado para uso continuo?
Sim, o seu design e constru¢cdo em ago inoxidavel e placa em cromoduro tornam-no ideal para
utilizacao intensiva e continua em cozinhas profissionais de grande volume.

Existe algum requisito especial de instalacdo para o fry-top a gas?

O equipamento requer uma ligacdo de gas adequada e um espagco na parte posterior para as
ligacOes as redes técnicas. A instalacdo devera ser efetuada por um técnico qualificado, seguindo as
normas de seguranca aplicaveis.

Que tipo de alimentos pode ser preparado eficazmente neste fry-top?
Este fry-top € extremamente versatil, permitindo cozinhar desde carnes e peixes a legumes e ovos,

garantindo sempre uma confecao uniforme devido a superficie lisa em cromoduro.

Os manipulos sao resistentes a altas temperaturas e a ambientes de cozinha exigentes?
Sim, 0os manipulos sdo ergondémicos e possuem anéis de protecdo anti-gorduras, projetados para
suportar as condi¢Oes rigorosas de uma cozinha profissional e proporcionar segurancga ao utilizador.



