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Marmita Industrial a Gas Indireto, 150 L, Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: MS1115.220.004M Modelo: MGI150 M980 NV
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 148 kg Dimensdes: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS
Modelo MGI150 M980 NV
Capacidade (L) 51-200 L
Energia Gas

Instalac&o De Chéo



Linha 550, 600, 900

Tipo Marmita

Descricao Resumida

Marmita industrial a gas indireto de 150L, em aco inoxidavel, para cozinhas

profissionais. ldeal para grandes volumes, com controlo de temperatura.

Descricao Completa

Marmita Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta marmita industrial a gas com aguecimento
indireto de 150 litros é a solucdo ideal para a confecao de grandes volumes de alimentos. A sua
robustez, construida em aco inoxidavel de alta qualidade, garante durabilidade e resisténcia a
corrosao, aspetos cruciais em ambientes de restauracédo. A cozedura indireta preserva os nutrientes
e sabores, evitando que a panela queime. Perfeito para o seu restaurante.

Aplicagcbes Profissionais

Este tacho de cozedura de grande capacidade é indispensavel em cantinas, refeitérios, hotéis e
grandes estabelecimentos de restauragdo que necessitam de preparar refeicbes para um elevado
namero de pessoas. A sua funcionalidade é notavel na preparacao de sopas, caldos, ensopados,
massas e outros pratos que requerem aquecimento uniforme e controlo preciso da temperatura. A
vélvula de seguranca e o sistema de interrupcéo de gas asseguram o ambiente de trabalho da sua
equipa.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 800x900x850/925 mm
Poténcia 21 kW
Dimensdes da Cuba @ 600x540 mm

Consumo de Gas
(G20)

2.504 m¥h



Consumo de Gas

1893 /1865 g/h
(G30/31)
Peso 148 kg
Aco inoxidavel com fundo da cuba em aco inoxidavel anti-corrosivo AlSI
Estrutura
316
Torneira de Saida Latdo cromado com filtro removivel
Torneira de ) ) o )
) Agua fria e quente com distribuidor articulado
Enchimento
) Aco inoxidavel com chama auto-estabilizadora, controlo por valvula com
Queimador ) )
sistema de seguranca e chama piloto
Isolamento Céamara de aquecimento isolada em |a de vidro de alta densidade
Controlo Nivel de agua e temperatura no painel frontal
Valvula de _ )
0.5 bar, equipada com mandmetro
Segurancga

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta panela de cozedura industrial?
Esta marmita industrial tem uma capacidade generosa de 150 litros, ideal para a preparagdo de
grandes quantidades de alimentos em cozinhas com elevada producgéo.

Qual o tipo de aquecimento utilizado neste equipamento?
O equipamento opera com aquecimento indireto a gas, o que garante uma distribuicdo de calor mais
suave e homogénea, prevenindo que os alimentos queimem e preservando 0s seus nutrientes.

Como é controlada a seguranca durante a utilizagao?

A seguranca € assegurada por um queimador com chama auto-estabilizadora, controlado por uma
valvula com sistema de seguranca que interrompe o fluxo de gas em caso de extincéo inesperada da
chama, além de possuir uma valvula de seguranca de 0.5 bar com mandémetro.

Este tacho é facil de limpar e manter?
Sim, a sua estrutura em ago inoxidavel e o fundo da cuba em aco AISI 316, juntamente com a
torneira de saida em latdo cromado com filtro removivel, faciltam a limpeza e a manutencéo

higiénica do equipamento.

E possivel controlar a temperatura da cozedura?
Sim, o controlo do nivel de agua e da temperatura na camara de aquecimento é facilmente feito
através de uma torneira e de um termémetro localizados no painel frontal do equipamento.



