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Marmita Industrial a Gas, Aquecimento Direto, 100 L

Informacoes do Produto

SKU: MS1115.220.001M Modelo: MGD100 M980 NV
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensades: 800 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
R

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo MGD100 M980 NV
Capacidade (L) 51-200 L

Energia Gas

Linha 900



Tipo Marmita

Descricao Resumida

Marmita industrial a gas de 100 litros com aquecimento direto, ideal para grandes

volumes em cozinhas profissionais. Durabilidade em aco inoxidavel.

Descricao Completa

marmita industrial a gas — Marmita a Gas — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta marmita industrial garante uma confecéo
eficiente e segura. A robustez da sua estrutura em aco inoxidavel, combinada com um fundo de cuba
anti corrosivo em AISI 316, assegura longa durabilidade e resisténcia a utilizagédo intensiva. O seu
sistema de aquecimento direto a gas, controlado por uma vélvula de seguranca, otimiza 0 consumo
de energia e protege o ambiente de trabalho. Uma solucdo fiavel para um tacho de cozido
profissional e de grande capacidade.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento versétil € ideal para uma variedade de estabelecimentos na area da hotelaria e
restauracao, incluindo restaurantes de grande volume, cantinas, refeitérios industriais e empresas de
catering. Adequada para confecionar grandes quantidades de sopas, cozidos, ensopados e outros
pratos que requerem aquecimento direto e controlo preciso da temperatura. A torneira de enchimento
articulada e o queimador com chama auto-estabilizadora facilitam a operacao diaria, proporcionando
um fluxo de trabalho suave na sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 100 Litros
Tipo de Aquecimento Direto a Gés
Material da Estrutura Aco Inoxidavel

Material do Fundo da

Aco Inoxidavel AISI 316 (anti corrosivo)
Cuba



Torneira de Saida Latdo Cromado com Filtro Removivel
Torneira de Enchimento Agua Frria e Quente com Distribuidor Articulado

Aco Inoxidavel com Chama Auto-Estabilizadora; Chama Piloto e

Queimador Isqueiro

Sistema de Seguranca Valvula com Interrupcdo de Gas em Caso de Extingdo da Chama
Isolamento da Camara L& de Vidro de Alta Densidade

Dimensdes (LPA) 800x900x850/925 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta marmita industrial?
Esta marmita possui uma generosa capacidade de 100 litros, tornando-a ideal para cozinhas de
grande volume que necessitam de preparar refeicées em grande escala de forma eficiente.

Que tipo de aguecimento utiliza este equipamento?

O equipamento funciona com aquecimento direto a gas, 0 que permite um controlo rapido e preciso
da temperatura, essencial para a confecdo de diversos pratos em cozinhas profissionais. Além disso,
conta com um queimador com chama auto-estabilizadora para maior eficiéncia.

O material de construcéo é resistente a corroséo?
Sim, a estrutura é inteiramente em aco inoxidavel e o fundo da cuba é feito de aco inoxidavel AlSI
316 anti corrosivo, garantindo maxima higiene e durabilidade em ambientes profissionais exigentes.

Esta marmita possui sistemas de seguranca para o gas?

Com certeza. Para a sua seguranga, o queimador € controlado por uma valvula com um sistema que
interrompe automaticamente a passagem de gas caso a chama se extinga, prevenindo acidentes e
protegendo a sua equipa.

E facil de utilizar e manter este equipamento?

Concebida a pensar na conveniéncia, a marmita inclui uma torneira de enchimento articulada para
agua fria e quente e uma torneira de saida em latdo cromado com filtro removivel, facilitando a
limpeza e a manutencéo diaria no seu estabelecimento.



